WEINSTRASSEN
SLOWENIENS

Auf der Welt gibt es drei gute Dinge:
die drei grofien Weinregionen Sloweniens!

www.slovenia.info




In den einzigartigen Weinkellern der Wein-und
Sektkellerei Radgonske gorice wird bereits seit 1852
Sekt hergestellt und gelagert.

Das Prestige des Hauses ist Sekt Radgona Gold (Zlata
radgonska penina), der élteste, beste und meistpramierte
Sekt in Slowenien. Radgona Gold kann sich heute mit
mehr als 40 Champion Titeln und 200 Goldmedaillen
von verschiedenen internationalen Wein- und

fﬁﬁé%‘ '

Sektbewertungen rithmen.

Die Flaschen von Radgona Gold reifen in besonderen
Regalen im einzigartigen Flaschenkeller Unter dem
Felsen, der auf jeden Fall einen Besuch wert ist.

Im Flaschenkeller Unter dem romischen Rad ist ein
besonderes romisches Rad eingebaut, welches
gemeinsam mit dem durchdringenden Sonnenlicht
die Entwicklung des Weinbaus und der
Sektherstellung in der Region von Radgona

symbolisiert. In diesem Keller werden einige
besondere wertvolle Sektjahrgéinge gelagert.

Jeder Besucher wird ohne Zweifel auch von
______ dem Flaschenkeller Unter dem Wasserfall
beeindruckt sein; der Wasserfall flief3t sanft
aus dem Felsen des Burgbergs und erschafft
eine zauberhafte Stimmung, wodurch die
Wein- und Schaumweinprobe zu einem

besonderen Erlebnis wird.

Besichtigung von drei Kellern: Unter
dem Felsen, Unter dem romischen Rad
und Unter dem Wasserfall.
Fachménnliche Fiihrung und
Weinverkostung.

Fahrt mit dem Bummelzug.

Wein- und Sekteinkauf.

Information und Buchung:
Radgonske gorice d. d.
Jurkoviceva 5, 9250 Gornja Radgona
T: 02 564 85 26 oder 041 212 446

E: info@radgonske-gorice.si

RADGONSKE GORICE

since 1852




Wir essen und trinken um zu leben, doch wir leben nicht nur um zu essen und zu trinken!” So

die alte Weisheit, die belegt, dass Speis’ und Trank eine Folge wirtschaftlicher Entscheidungen,
gemeinsamer Bestrebungen und geistigen Schaffens im Allgemeinen sind. Die Weine und Gerich-
te eines Landes kennen zu lernen, bedeutet sich mit dem Lebensstil, das heifst der Alltags- und
Festtagskultur seiner Bewohner, auseinanderzusetzen. Sie geben Aufschluss tber die Bemithun-
gen einzelner Personen oder ganzer Familien, sie zeigen das Leben in der Stadt und am Land
und zeugen von Fleiff und Kénnen. Die vorliegende Publikation 14dt dazu ein, die Reichtiimer der
Weinbauregionen Sloweniens zu entdecken. Thr unverkennbares Profil geht auf ein hundertjahri-
ges Kulturerbe am Schnittpunkt zwischen Alpen, Mittelmeerraum und Pannonischer Tiefebene
zuriick. Gerade dieses glickliche Zusammentreffen verleiht den Weinen und der Gastronomie Slo-
weniens ihren besonderen, unverkennbaren Charakter. Unter den zahlreichen, extrem natiirlichen
Weinen, befinden sich viele so genannte Boutiqueweine, aber auch einige autochthone Sorten,
die zu verkosten ein besonderes Erlebnis im Einklang mit der Landschaft darstellt. Der Weg vom
Herzen zur Seele ist dabei schnell durchschritten... Die vorliegende Publikation bietet einen Uber-
blick tber die Weinbauregionen Sloweniens und stellt einige der Weinstrafien vor, die zu guten
Menschen, késtlichen Speisen und edlen Weinen fithren!

Prof. Dr. Janez Bogataj
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Podravje/ "Land an der Drau”

Prekmuje

Stajerska Slovenija
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Weinregion Stajerska/Slowenische Steiermark
Weinbaugebiete:

* Maribor/Marburg

« Radgona-Kapela/Oberradkersburg

» Srednje Slovenske gorice/Mittleres slowenisches Hiigelland/Windische Biihel
¢ Ljutomer-Ormoz/Luttenberg-Friedau

« Haloze

« Smarje-Virstanj

Weinregion Prekmurje/Ubermurgebiet
Weinbaugebiete:

* Goric¢ko

» Strehovsko-Dobrovnisko-Kobiljske gorice
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Weinregion Bizeljsko Sremi¢
Weinbaugebiete:

« Bizeljsko

* Sremic

Weinregion Dolenjska/Unterkrain
Weinbaugebiete:

* Krsko

* Gorjanci

» Novo mesto

+ Trebnje-Krmelj

Weinregion Bela krajina
Weinbaugebiet:
* Metlika

SOimorsiel , Restszober”

Weinregion Brda oder Goriska brda/slowenischer Collio

Weinregion Vipava oder Vipavska dolina/Vipava-Tal
Weinbaugebiete:

« Oberes Vipava-Tal

+ Unteres Vipava-Tal

Weinregion Kras/Karst
Weinbaugebiete:

« Karsthochebene

* Vrhe

Offizielle geographische Bezeichnung

Weinregion Slovenska Istra/Slowenisches Istrien

von Weinregionen und Weinbaugebie- : .
Weinbaugebiete:

ten in Slowenien. Zwecks einfacherer - .
« Kiistenstreifen

Darstell d inige d -
arstellung wurden nur einige davon Hiigelland Savrinsko gricevje

in die vorliegende Publikation aufge-
nommen.

6 weinstrassen sloweniens
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Die Hohle von Postojna — die Schone aus dem slowenischen Karst. In fast zweihundert Jah-
ren besuchten eine der schonsten und weltbekanntesten Hohlen tber 33 Millionen Besuch-
er. Wahrhaftig kann der Besucher hier auf einem finf Kilometer langen unterirdischen Weg,
zwischen den mit Sinter tiberzogenen Schopfungen der Natur und durch atemberaubende
Kathedralen etwas bewundern. Mit der unterirdischen Bahn oder zu Fuf$! Eine Aufmerksam-
keit wert sind die seltenen Grottentiere, besonders der Grottenolm. Eine Gelegenheit fir die
Entspannung des Geistes und die Empfindung der Meisterleistung der Natur...
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Hohle von Postojna

Burg Predjama

] Gl
8 i\
;Y LN =Em..~
POSTOJNSKA PREDJAMSKI arsl
TURIZEM KRAS v GIJ{AD

JAMA

DESTINACIJSKI MANAGEMENT CAVE + GROTTA « HOHLE CASTLE + CASTELLO « BURG

Turizem KRAS, destination management d.d., Jamska cesta 30, SI-6230 Postojna, Slovenija

tel.: +386/5/700 01 00 e fax: +386 /5 /700 01 30  e-mail info@turizem-kras.si ® www.turizem-kras.si ® www.turizem-kras.tv







Slowenien ist ein einmaliges
Weinland in Europa:
drei Klimazonen priagen die

Wein-Qualititen.

Es war als hitte mich der Blitz getroffen.
Vor Jahren, als der Karst noch nicht das
grofle Aufmarschgebiet des Entdecker-
Tourismus, sondern lediglich Geheim-
tipp der Triestiner Freizeitaktivsten
war, habe ich mich mit meinem Auto to-
tal verfahren und landete schlieflich in
einem Dorf, dessen Name so schwer zu
lesen, aber so wunderschén mit den Au-
gen zu ertasten ist: Dol pri Vogljah. Dort
in der Gostilna Ravbar, in die ich mich
aus Angst, vor Hunger zwischen Eichen,
Buchen und Birken darben zu miissen,
gerettet hatte, traf mich der Blitz. Es war
der Blick in die Kiiche, den ich wagte und
nie mehr vergessen werde. Frohliche
Menschen, frohliche Sonne, fréhliches
Blubbern in den Kesseln. Das Essen war
vorziglich, der Terran herb, fast salzig,
sehr mineralisch, aber zum gebratenen
Lamm aus dem Ofenrohr geradezu ein
idealer Begleiter.

Das ist so mit der guten Landgastrono-
mie Sloweniens: Sie ist jedesmal eine
Umarmung mit einer kiichentechnisch
verdelten Natur. Und der Wein, der aus
der Region kommt, ist der langst fallige
Kuss nach liebevoller Umarmung,.
Slowenien kennt drei grofle Weingebie-
te, die in etliche, topographisch passen-
de Unterregionen gegliedert sind. Meine
Reise beginnt im Stidwesten in der ,Pri-
morska“.

Der Karst ist Cotar, Lisjak, Stoka — Win-
zer mit einer ausgeprigte Liebe zur kar-
gen, roten Erde und mit einem Selbst-
bewuftsein, die besten Weine der Welt
zu keltern. Natiirlich wissen sie, dass
da andere Regionen mit ihren Weinen
beliebter, bevorzugter und von der Na-
tur auch reichhaltiger ausgestattet sind,
doch die Karstweine verfiigen tber so

Peter Lexe

viel Personlichkeit, weiche und scharfe
Kanten, ausgeprigte Tanine und harmo-
nische Siurespielchen, dass sie interna-
tional einen besonderen Ruf genieflen
diirfen. Wer noch nicht im Karstwirts-
haus Domacija Sajna in Sepulje oder im
,Spacapan®in Komen eingekehrt ist, der
hat keine Ahnung welche Kostlichkeiten
der als ,trocken” genannte Karst zu bie-
ten hat.

Nur wenige Kilometer von der Hoch-
ebene des Karstes fihren die Straflen
vom mittelalterlichen Bergdorf Stanjel
talwarts in ein Tal, das eine gottgebene
Fruchtbarkeit in tuppigem Ausmaf} ihr
eigen nennen darf: Das Vipavatal. Am
Fufle eines michtigen Gebirges, iber
dessen Steilhinge im Winter ein Wind
rast, iiber das Tal briillt, den Karst quert
und bei Triest in die Adria tobt: Es ist
die Triestiner Bora. Und im Vipavatal
driicken sich die Hauser schutzsuchend
gegen die Berghiange: Verschone uns oh
Wind. Weinstocke werden gebeutelt,
Marillen-, Pfirisch- und Apfelbdume
stemmen sich tapfer gegen den Sturm.
Esist, als ob die Bora aus den Reben und
Biaumen jede falsche Geschmacksnuan-
ce fegt und nur das tbrig lisst, was die
Weine des Tales so berithmt macht: Die
Fruchtigkeit. Es sind Weifdweine wie
Zelen, Weilburgunder, Grauburgunder
und Chardonnay, die von Winzern wie
Tilia, Bati¢ oder De Adami so meister-
haft gekeltert werden.

Im feinen Fischrestaurant ,,Pikol”, wenige
Kilometer vor Nova Gorica, erfahren die-
se Weine mit Carpaccio vom frisch gefan-
genen Branzin ihre besondere Bedeutung:
Sie sind perfekte Speisenbegleiter. Es sind
Kleine, feine Restaurants wie das ,Zeja",
die Gaste aus Nah und Fern anlocken.
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Das Vipavatal mit seinen Burgen, die
die Grafen von Gérz als Bollwerke gegen
einfallende Vélker errichten liefen, ist
touristisch noch ein zartes Pflinzchen,
das aber Stiick fiir Stiick von Genuss-
touristen erobert wird. Mit dem ,Pri
Lojzetu” im berithmten Schloss Dvorec
Zemono zeigt Slowenien, was an kulina-
rischen Erlebnissen machbar ist. Nicht
zum Einkehren alleine, nein es ist ein
Restaurant, in dem Speisen und Weine
zelebriert werden. Carlo Goldoni hat
diesen Platz nicht umsonst, als einen
seiner Lieblingsplatze gewihlt.

Uber Nova Gorica ist die Goriska Brda,
das Gorzer Hugelland, zu erreichen.
Hier zeigt sich die ganze Uppigkeit des
Weinlandes Sloweniens. Meri und Zlat-
ko Mavri¢ waren die ersten Winzer, die
es wagten, Giaste iiber den Wein hinaus
zu bewirten. So entstand bei ,Belica“ in
Medana das erste Hotel des bertthmten
Weinortes. Winzer wie Klinec, Torosg,
Surek, Buzinel, Dolfo und andere zo-
gen mit Agriturism-Anlagen nach. Das
Gorzer Hugelland ist bekannt fiir grofie
Winzerpersonlichkeiten wie Kristancic,

weinstrassen sloweniens

Sim¢i¢, Surek, Klinec, Belica, Mavrié. Be-

rithmt die Sektkellerei Bjana, die Linie
,Bagueri® von der Grof3kellerei Gorigka
Brda.

Es ist der sanfte Tourismus, dem sich
viele Winzer des Gorzer Hugellandes
verschrieben haben und wenn das so
bleibt, dann hat das Gebiet bei Genuss-
Touristen noch mehr Zukunft. Dem
Qualititstourismus lehnen sich auch
die Wirte an: Keine Grofirestaurants mit
Jtouristischen Meniis®, sondern regio-
nale, bodenstindige Kiiche wird gebo-
ten. Im Dorf Smartno zeigt die Osteria
,2Marica“ wie es geht: hauseigene Weine,
Karster Schinken, hausgemachte Sala-
mi, Kise aus den Talern bei Tolmin. Der
Sivi Pinot (Grauburgunder), der Rumena
Rebula als autochthone Sorte der Region
(der gelbe Ribolla), Beli Pinot, Chardon-
nay und Rotweine wie Refosk und die
Cabernet sowie Merlot sind die Weine
der Brda. Hohe Qualititen, auch die Al-
koholgrade liegen hoch.

Ahnlicham Meer, Koper, Piran, Portoroz:
Da spielt sich der Tourismus in ande-

ren Groflenordnungen ab. Auch beim
Wein. Die Vinag Koper verfiugt tber
einige hundert Hektar Weinland. Der
Cabernet Sauvignon dieser Grof3kellerei
gehort aber fiir mich zu den besten des
Landes. Die Region erhilt eine immer
stirkere Bedeutung fur die Olivendle.
Sie sind von einer besonderen Fruchtig-
keit und Wiirze. Bei den Weinen uber-
wiegen sanfte, milde, runde Rotweine
und bei den Weif3en ist es der Malvazija
— ein perfekte Begleiter zu Fischspeisen.
Ein Weingut mit besonderen Tropferl ist
wohl Santomas aufierhalb von Koper.
Podravje nennt sich das Weingebiet im
Norden Sloweniens — angrenzend zur
Steiermark. Ein Gebiet das durch die
Windischen Biiheln oder auch durch
die Untersteiermark, Stajerska berihmt
geworden ist. Es ist das Weinbaugebiet
rund um Maribor/Marburg, an dessen
Qualitatsaufbau Erzherzog Johann vor
tiber 150 Jahren mafigeblich Anteil hat-
te. Winzerpersonlichkeiten wie Valdhu-
ber, Protner, Gaube, das Gut Meranovo,
Dveri-Pax, Hlebec, Kogl, Horvat — um
hier einige typische Vertreter zu nen-
nen.

Der ,Kerner” ist hier daheim - eine
Kreuzung von Trollinger und Riesling
— genauso wie der Muller Thurgau, der
Muskateller, der Rizling oder auch der
Zelen, in Osterreich Rotgipfler genannt.
Bei den Rotweinen sind es der Blaue
Portugieser, Modra Portugalka, der Mo-
dra Frankinja, Blaufrankisch und der St.
Laurant, Sentlovrenka, die neben Merlot
und Cabernet die Gaumen der Geniefler
erfreuen.

Die Weinregion Podravje (Draugebiet)
bietet mit Radgona-Kapela, Jeruzalem-
Kog, Ljutomer-Ormoz, Prekmurske
Gorice und Haloze Weinanbau bis zum
Ubergang hin zum pannonischen Raum
an. Eine gastronomische Vielfalt bieten
die Landgasthiuser — da werden Blut-
wirste, Kiibelfleisch, Braten, Eintépfe,
kriftige Suppen genauso geboten wie
Bogratsch-Gulasch und die fein-kraftige
Nachspeise namens Gibanica. Winzer-
personlichkeiten wie Kupljen und Curin
haben den Qualititsweinbau gepragt
wie die Grof3kellereien Gornja Radgona
oder Jeruzalem-Ormoz. Letzter kann



mit ihrem Sivi Pinot international Prei-
se einheimsen und der Goldene Rad-
gona Sekt gehort zu den feinen Tisch-
gesellschaften des Landes. Besondere
Erlebnisse bieten die Katakomben der
Groftkellereien in Marburg und Ptuj.
Schier unendlich sind die im Mittalalter
entstandenen Weinkeller.

Das Wirtshaus Vracko in Kungota, die
Taverna Jeruzalem, der Gasthof Ribic
in Ptuj gehéren zu den seit Jahren kon-
stant in Qualitat und Leistung gebliebe-
nen Wirtshiusern.

Zu einer Besonderheit des Weinbaues in
Slowenien gehort schliefllich das dritte
Weinbaugebiet, namens Posavje, die Sa-
veregion.

Einerseits ist hier Isteni¢ daheim, der
Sekt in derartiger Qualitat herstellt,
dass sein Ruf schon weit tiber die Gren-
zen Sloweniens gelangt ist. In dieser Un-
terregion Bizeljsko Sremi¢ sind Weine
wie Blauburgunder Modri Pinot, Blau-
frankischer aber auch die autochthone
Weiftweinrebe Rumeni Plavec zu Hause.
Auch der Lagki Rizling, der Welschries-
ling, fihlt sich in dieser Klimazone be-
sonders wohl.

Lehm und Lossbléden prigen schlief’-
lich die Weinhinge der Bela Krajina,
siidostlich von Ljubljana, studlich der
Gorjanci-Hiigelkette. Das  Weingut
Sturm in Metlika diirfte wohl eines der
stidlichst gelegenen Weingtiter der Regi-
on sein. Ein Winzer, dessen Sauvignon
blanc fiir késtliche Aufregung sorgt. Es
ist die Region des feinen, romantisch
am Wasser gelegenen Hotels Otocec,
des Landwirtshauses Roman Kapusin in
Gradac.

Nicht weit weg von Novo Mesto, in der
Dolenjska ist das Anbaugebiet eines
Weines mit besonderem Namen: Der
Cvitek. An den Flissen Sava und Krka
in recht steilen Weinbergen gedeiht die-
se slowenische Besonderheit. Es ist kein
Rot- und auch kein Weifiwein, es ist ein
Rosé-Wein. Nein, sagen Sie ganz einfach
LZwietschek® zu ihm. So siurebetont,
dass dieser Wein bedenkenlos auch von
Diabetikern getrunken werden kann.
Ein Wein der zur kraftigen Jause, zum
Schmalzbrot und zum fetten Speck
passt.

wWww.vinag.si

Vinag, d.d.

Trg svobode 3

2000 Maribor

Tel.: ++386 2 220 81 11
Fax. ++386 2 220 81 30
E-mail: vinag@vinag.si
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Das Weinland Podravije erstreckt sich
im Nordosten Sloweniens inmitten
malerischer Weinberge. Die Bezie-
hung zwischen den hervorragenden
Weinen dieser Region und dem All-
tag ihrer Bewohner ist iiber Jahrhun-
derte gewachsen. Die Weine sind im
gesamten Lebenszyklus der lokalen
Bevolkerung prisent: Sie gehéren zu
allen groflen Festen im Jahreszyklus
genauso wie zum Arbeitsalltag, zum
Feierabend, zu allen geselligen Er-
eignissen und fehlen auch nicht bei
traurigen Anlassen. Wenn von den
Erscheinungsformen und charakte-
ristischen Merkmalen der Weinkultur
in Podravje die Rede ist, so wird meist
an erster Stelle die lteste noch wach-
sende Weinrebe der Welt genannt,
die sich in Maribor am Ufer der Drau
emporrankt und bereits seit tber
vierhundert Jahren Friichte tragt.
An zweiter Stelle folgt der ,klopotec”
(dt. ,Klapotetz”), das hélzerne Wind-
instrument, dessen Melodien das
Reifen der Trauben ,einlautet” und
den Beginn der Weinlese anzeigt. Die
urspriingliche ,Heimat” des ,Klapo-
tetz” liegt in Podravje, wo man zwei
verschiedene Arten dieser Windrader
kennt, die unter anderem listige V-
gel davon abhalten sollen, die siifien
Traubenbeeren zu verzehren. Und
drittens schlieflich sollte nicht un-
erwahnt bleiben, dass Podravje auch
ein Land der Mehlspeisen ist: zahl-
reiche Kuchen und kunstvoll gefloch-
tene Brotarten schmucken bis heute
jede festliche Tafel nach Abschluss
der Feldarbeiten oder bei fréhlichen
Festen und Feierlichkeiten wie etwa
einer kirchlichen Hochzeit, wo die
Braut, der Briutigam und der Pries-
ter vor dem Altar mit Johanniswein
anstofden. Der Beginn eines gemein-
samen Lebens, der Ursprung einer
neuen Generation... Und immer be-
gleitet auch der Wein die Menschen
auf derartigen Lebensreisen!



Hand aufs Herz: Vor fiinfzehn, zwanzig
Jahre hitte niemand dem Weinland Po-
dravje den 1. Platz unter den Weinbau-
gebieten Sloweniens streitig gemacht.
Viele der Winzer waren dermaflen von
ihrem Erfolg geblendet, dass sie es ver-
absiumten mitzuverfolgen, was rund
um sie — auf slowenischen und auslan-
dischen Weinbthnen - geschah. In der
Folge wurden sie von den Winzern des
Kistengebiets, die auch von den benach-
barten italienischen Winemakern inspi-
riert wurden, tiiberholt. Vor einigen Jah-
ren kam dann das boése Erwachen und
seither erobern die slowenischen Steirer
stramm und beharrlich ihre einstigen
Positionen zuriick, was letztendlich al-
len zugute kommt. Seit langem schon ist
bekannt, dass Podravje Lagen besitzt,
die sich mit den besten der Welt messen

kénnen. So zum Beispiel die Burgunder-

lagen, die sich auf derselben geographi-
schen Breite wie das Burgund befinden.
Mit dem Prestigetitel MW (Master of
Wine) ausgestattete Spezialisten und
Berater sahen sich im Weinbaugebiet
Ljutomer-Ormoz um und kamen bald
zu dem Schluss, dass das nordéstliche
Slowenien tber ein ungenttztes Wein-
baupotential verfigt. Wiirde man es voll
ausschopfen, konnte sich dieses Gebiet
mit dem benachbarten Osterreich oder
dem entfernten Neuseeland, die den
Mafistab fiir frische und erkennbare
weifle Sortenweine festlegen, durchaus
messen. Klima und Boden in diesem
Teil Sloweniens sind wie geschaffen fiir




Ser berdo

solche Weine. Rotweinsorten gibt es
zurzeit nur wenige, darunter eher nérd-
liche Sorten. Spitburgunder, Blaufrin-
kisch und Zweigelt nehmen ihre einstige
Vormachtstellung wieder ein, obwohl es
einige Winzer auch mit Cabernet Sauvi-
gnon und Cabernet Syrah aus dem Mit-
telmeerraum versuchen. Die Atmospha-
re wird unvermeidlich warmer.

Das Weinland Podravje holt jetzt im
Eiltempo das Versiaumte nach. Bevor
wir uns den Details widmen, sollten wir
uns innerhalb von Podravje zunichst
das Gebiet der Stajerska Slovenija (die
slowenische Steiermark) niher anse-
hen. Einst hatte dieses Land sieben
Weinregionen, im Jahr 2006 wurden
sechs davon unter dem gemeinsamen
Namen Stajerska Slovenija zusammen-
gefasst. Aus den ehemaligen Weinregi-
onen wurden Weinbaugebiete. Da sich
ihre Grofie und Bedeutung jedoch nicht
anderten, wurden diese Weinbaugebiete
in der vorliegenden Publikation gleich
wie andere Weinbaugebiete behandelt.
Von den einstigen sieben Weinregionen
hat nur eine, die nordéstlichste — Prek-
murje — ihren Status behalten. Dieser
Zusammenschluss dient der besseren
Erkennbarkeit der Weine und soll dabei
helfen, sie erfolgreich zu vermarkten.
Die verschiedenen Sorten konnten zu
Markenweinen vereinigt werden, was
zuvor nicht méglich war. Wichtige Vo-
raussetzungen fur den Durchbruch auf
dem Markt — besonders im Ausland -
sind entsprechende Mengen und nattr-

lich entsprechende Qualitat.

Und gerade in diesem Bereich sind die
Weingiiter der Stajerska Slovenija —
die grofien wie auch die kleinen — im-
mer erfolgreicher. Verus vinogradi etwa
(siehe Liste S. 25) ist ein kleiner, junger
Betrieb, der von drei befreundeten enga-
gierten Winzern gefithrt wird. Im Okto-
ber 2009 hat die angesehene Weinkriti-
kerin Jancis Robinson in der Financial
Times ihren Gelben Muskateller 2008
immerhin einer Empfehlung Wert emp-
funden. Eine solche Anerkennung blieb
nattirlich bei den verwohnten, briti-
schen Weinkennern nicht unbeachtet.
Einen Monat spiter hat dann das promi-
nente und einflussreiche Londoner Ma-
gazin Decanter den Furmint 2008 un-
ter den Weinen des Monats aufgelistet.
Zwar unter dem besser bekannten un-
garischen Namen Furmint (slowenisch
Sipon), aber immerhin. Auf so etwas hat
Stajerska Slovenija schon lange gewartet.
Man brauchte diese Art von Anerken-
nung fir den Sipon. Der alljahrlich im
Juliauf Schloss Jeruzalem stattfindende
Salon der Weine aus Prlekija stellte sich
in den letzten Jahren die Frage, welche
Sorte am erkennbarsten die steirischen
Weine bzw. das steirische Terroir im
Ausland vertreten kénnte. Man dach-
te zunidchst an den Sauvignon blanc,
dann an den Rheinriesling... Doch wozu
— fragte man sich schliellich — dorthin
driangen, wo alle anderen bereits sind?
Der Furmint (Sipon) ist von all diesen
Rebsorten der am meisten slowenische.

Joze Rozman

Er ist wie pradestiniert dafiir, die Bot-
schaft der Region Stajerska zu tiberbrin-
gen. Er tragt Boden, Klima und Tempe-
rament der Menschen in sich, und genau
das ist es doch, wonach die verwshnte
Weinwelt sucht. Davon sollte man sich
selbst ein Bild machen und nicht allein
nur jene Winzer aufsuchen, die in dieser
Publikation angefiihrt sind.

Auch die groflen Weinguter der Unter-
steiermark erleben einen Neubeginn. Es
besteht die begriindete Hoffnung, dass
auch die schlafende Schonheit - der
berithmte Weinkeller Vinag klet — im
Zentrum von Maribor (Siehe S. 29) er-
wacht und mit den 300 ha Weingarten
in ihrem Besitz den gleichen Weg ein-
schlagen wird. Maribor ist eine Stadt,
wo die Reben von den umliegenden
Hiigeln Kalvarija, Mestni vrh, Piramida
und Meljski hrib, wortwértlich in die
Straflen und Gassen hineinwachsen.
Der Weinkeller Ptujska klet (Weinbau-
gebiet Haloze) hat mit der Bestellung
des jungen, ambitionierten Onologen
Bojan Kobal bereits vor einigen Jahren
ein deutliches Zeichen gesetzt: frische,
erkennbare und reintdnige Sortenwei-
ne, als wiirde man in eine Traubenbee-
re beifden, jedoch mit vollmundigem
Abgang. Steirisch, versteht sich. Erfolg
hat man dort iibrigens auch mit kérper-
reichen und reiferen Weinen sowie mit
Pridikatsweinen. [hr stfier Welschries-
ling Pullus 2008 hat im Jahr 2009 bei
der grofiten amerikanischen Weinbe-
wertung in San Francisco sidmtliche



| *"__‘_"i f ™
\L‘%};‘E\._ :Q'_ - T "l. B }""!-'ml

e vy
SR

* iy { %
b | K AN \ .
-\_ \U " %
Sy * -y >

'“Léon Gjerkese

Konkurrenten tbertroffen und erhielt
den héchsten Preis ,Best of Show”. Die-
ser Wein hat bei Blindverkostungen in

Ljubljana, Gornja Radgona, Wien, Lon-
don usw. so viele Preise mit nach Hause
gebracht, dass sie schwer zu zahlen sind.
Einen ahnlichen Weg schligt das grofie
Weingut Jeruzalem Ormoz (Weinbau-
gebiet Ljutomer-Ormo?) ein, dem sich
auch ein kleinerer Betrieb aus Ljutomer
angeschlossen hat, und bietet einem jun-
gen, weitgereisten Onologen die Chance,
sich zu beweisen. Mitja Herga ist ange-

treten, seine Auslandserfahrungen -
insbesondere Neuseeland - praktisch
umzusetzen. Ahnliches gilt fur Zlati
Gri¢ aus dem Weinbaugebiet Maribor,
wo im Jahr 2009 einer der modernsten
Weinkeller in diesem Teil Europas er-
baut wurde. Der Keller liegt zur Ginze
unter der Erde und befindet sich mitten
in den Weingirten, die von einem Golf-
platz umgeben sind. In Hiigellage thront
ein Maierhof mit neu gestalteten Appar-
tements. Einen schéneren Ort kénnen
Weintouristen sich kaum wiinschen.

Das Weingut Kapela im Weinbaugebiet
Radgona-Kapela erlebte ebenfalls eine
Wende zum Besseren bedingt durch
eine weltoffene Haltung und ein neues
Erscheinungsbild. Die im gleichen Wein-
baugebiet gelegenen Betriebe der Rad-
gonske gorice lassen sich ihre Position
als fithrende Schaumweinproduzenten
nicht streitig machen, obwohl man dort
auch mit anderen Produkten Erfolg hat.
Thr nachster Nachbar ist Danilo Steyer,
der unter anderem auch einen ampelo-
graphischen Garten mit zahlreichen
heimischen und auslandischen, auch
vergessenen Sorten, besitzt und sich als
Haus des Gewdurztraminers profiliert.
Das kommt nicht von ungefihr, denn
es gelingt ihm wie keinem anderen, die
volle Pracht des Traminers im richtigen
Maf} einzufangen — sei es als trockenen
Barriquewein oder als verfuhrerischen
Pradikatswein. In dieser Liga spielt auch

Jurij Brumec aus Lopoglav bei Loce im
Weinbaugebiet Maribor mit (Er steht
nicht auf der Liste, deshalb: jurij_vi-

nume@hotmail.com). Fir seine Trocken-
beerenauslese des Welschriesling 2006
erhielt er beim Londoner Wettbewerb
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~ Erich Krutzler - Marof
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Decanter World Wine Awards 2009 die
regionale Trophie, das heifit, die héchs-
te Auszeichnung aller slowenischen
Weine.

Wer ein echter Sauvignonliebhaber ist,
kommt um Haloze nicht herum. Nattir-
lich gibt es dort auch andere Weine, aber
die Sauvignons, von den trockenen bis
zu den stifieren, sind hier ein Traum. So
wie auch die Freundlichkeit und Gast-
freundschaft der Bewohner. Ob zu Fufd
oder mit dem Fahrrad - vielleicht auch
mit dem Auto - fir diese Gegend sollte
man sich in jedem Fall Zeit nehmen. Die
Uhren gehen hier anders. Die Leute von
Haloze meinen, dass es niemals so eilt,
dass man nicht einen Moment lang die
Arbeit bei Seite legen und mit Wande-




rern einige Worte wechseln kénnte. Sie tun das tatsichlich,
schenken ihren Gésten ein Glas Wein ein und rasten ein we-
nig im kthlen Schatten eines nahen Baumes. Wer dazu auch
noch Wasser angeboten bekommt, ist ganz besonders herzlich
willkommen. Wein gab es in Haloze immer im Uberfluss, an
Wasser mangelte es stets. Das ist heute nicht mehr so, also
kann man sich getrost dem Wein zuwenden. Die Natur ist in
Haloze weitgehend unberithrt und der Bio-Gedanke setzt sich
in den Weingarten der Region Stajerska immer ofter durch.
Srecko Sumenjak (Weinbaugebiet Maribor), ein alter Bekann-
ter unter den Decanter-Preistrigern, bietet immer mehr Wein-
sorten aus 6kologischem Anbau an. Aci Urbajs (Weinbaugebiet
Smarje—Virétanj) ist bisher der einzige slowenische Winzer, der
berechtigt ist, die Marke Demeter, die héchste und anspruch-
vollste Stufe der biodynamischen Landwirtschaft, zu fithren.
Einen dhnlichen Aufschwung erlebte und erlebt die Weinan-
bau von Prekmurje. Mit der Bestellung von Erich Krutzler
zum Chefénologen des neuen Weingutes Marof in Mackovci,
setzte die Gruppe Panvita einen entscheidenden Schritt nach
vorn. Krutzler stammt aus dem Burgenland, und brachte Wis-
sen und Erfahrungen mit. Von Anfang an nahm er die Arbeit
in den Weingirten von Prekmurje sehr ernst, studierte die Bo-
den und Lagen und entwarf auf Basis dessen drei Weinlinien,
die einfachere Weine aus den jungen Weingirten bis zu kom-
plizierten Weinen aus den ilteren Weingirten und den bes-
ten Lagen umfassen. Die Erfolge - Nennungen im Decanter
und anderen Fachmagazinen — bestitigen, dass die Richtung
stimmt. Krutzler ebnete dem Weinbau von Prekmurje neue
Wege und motivierte gleichgesinnte slowenische Winzer, das
Potential der Béden voll auszuschépfen. Auch hier nicht ohne
Erfolg: Der junge Egon Krampa¢ (nicht auf der Liste, deshalb:
krampac.egonesiol.net) aus Gornja Bistrica pri Crengovcih
wurde beim zentralslowenischen Weinfestival im November
2009 in Ljubljana zum ,Aufgehenden Weinstern” ernannt;
die noch jungere Jasmina Passero vom Weingut Lipi¢-Passero
(www.passero.si) in TeSanovci pri Moravskih Toplicah erhielt
den Ehrentitel ,viel versprechende junge Kellermeisterin”. Was

will man mehr?

Im Herzen des berithmten
steirischen Weinbaugebietes
Svecina und in der Nihe der
osterreichischen Staatsgrenze
werden von unserer Familie

ausgezeichnete Weine
angebaut und gepflegt.

Die Weine zeichnet deren
Frische und Fruchtigkeit aus.
Uberzeugen Sie sich selbst,
v und die Weine werden sie
iiberzeugen.

Alojzij und Klavdija GAUBE, Spi¢nik 17, 2201 Zg. Kungota, Slovenija
Tel.:+386 2 65 63 511, Fax.: +386 2 65 63 510, Handy: +386 41 747 151

vinarstvo.gaube@siol.net




Weinregion Prekmurje
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Goric¢ko und Lendavske gorice zdhlen zu den schénsten Weinbaugebieten Slo-
weniens. Auf malerischen Hiigeln gedeihen Welschriesling, Sauvignon blanc,
Chardonnay und Rheinriesling, aber auch Griner Silvaner, Kerner, Gelber
Muskateller und Traminer. Charakteristisch sind Weine mit ausgeprigtem

Sortenbukett, viele davon werden offen verkauft.

KULINARISCHE KOSTLICHKEITEN
Bosman - Ein reich verziertes Ritualbrot, das einst ein Pflichtgeschenk an die Braut, das Neugeborene oder den Téuf-
ling war. Es ist mit mehreren Arten von Teigzdpfen, diversem Teigschmuck und Papierblumen geschmiickt.
Vrtanek - Typischer, aus Teigzépfen geflochtener Brotlaib, der zum Abschluss von Feldarbeiten (z.B. als Geschenk
an die Miher) oder anlasslich verschiedener Feiertage zubereitet wurde. Heute bildet der Vrtanek einen bedeutenden
Teil des kulinarischen Angebots bei festlichen Essen oder Empfangen.

Ocvirkove pogacice (Grammelpogatscherln) - Auch ,fénke”, ,finke” oder ,fankice” genannt, sind heute noch ein
allgemein verbreitetes Gericht, das bei Festessen, Empfangen und Feierlichkeiten in Prekmurje gerne gereicht wird.
Sowohl von der Grofie als auch vom Geschmack her harmonieren die Ocvirkove pogacice sehr gut mit den Weinen
der Region.

Bujta repa - Eine kulinarische Besonderheit, die eng mit der Hausschlachtung
verbunden und ein unentbehrlicher Bestandteil des Mittags- oder
Abendessens ist. Bujta (vom Verb ,ubiti” - téten) repa ist also

ein Gericht, das am Schlachttag serviert wird. Es wird aus

weiflen Riiben, Teilen des Kopfes, Nackens und der

Haut des Schweines mit eingekochtem Hirsenbrei

zubereitet. Hinzukommen ,Einbrenn” (,Mehl-

schwitze”) sowie verschiedene Gewtirze. Das
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Gericht kann allein genossen werden, besser bekannt ist es jedoch als Beilage zu Buch-
weizen-, oder Hirsenblutwurst, zu Schweinsbraten und anderen Fleischgerichten.
Do6doli - Sterz aus Kartoffeln und weifdem griffigem Mehl, das mit Fett, Zwiebeln und
Grammeln (Speckgrieben) angerdstet und mit Sauerrahm abgeschmeckt wird. Dodoli
ist ein hervorragendes eigenstindiges Gericht, dient aber auch als Beilage zu Fleisch-
gerichten.

Makovi kiilinji - Teigfleckerln, in Salzwasser gekocht, mit Sauerrahm vermischt und
mit Mohn bestreut.

Prekmurske koline und Prekmurska $unka (Wiirste und Schinken von Prek-
murje) - viele der traditionellen Fleischprodukte, die in Prekmurje am Schlachttag
hergestellt wurden, gibt es bis heute auf dem Speiseplan der Region. Je nach Zusam-
mensetzung der Fiille unterscheidet man mehrere Arten von Produkten: Neben den
Buchweizen- und Hirsewtirsten gibt es noch die Weifwiirste und die Blutwiirste, die
mit Innereien, Fleischstiicken und Gewtirzen gefiillt werden. Besondere Aufmerksam-
keit wird der Trocknung und Reifung der Schweinekeulen gewidmet. Die jahrhunder-
telange Erfahrung mit dieser Art von Konservierung fihrte dazu, dass der Schinken
von Prekmurje (,prekmurska $unka”) heute zu den Lebensmitteln mit geschiitzter
Ursprungsbezeichnung gehort.

Prekmurskibograc - Prekmurje ist jener Landstrich Sloweniens, der bis 1919 unter
ungarischer Verwaltung war. Aufgrund dieser Tatsache finden sich auch heute noch
einige Einflisse des Nachbarlandes in der Gastronomie. Erwahnenswert ist neben
,bogra¢” auch das ,bograt gulas”, benannt nach dem Gefif, in dem die ungarischen
Hirten diesen Fleischeintopf einst gekocht haben. Das heutige ,bogra¢ gulas” be-
steht aus drei Sorten Fleisch sowie Kartoffeln, Paprika, Gewtirzen und Pilzen. Seit
dem 19. Jahrhundert entwickelte es sich stindig weiter. Unter den Bewohnern von
Prekmurje lebt die Tradition der Zubereitung des ,bogra¢ gulag” im traditionellen
Kupferkessel weiter, und es werden auch Wettbewerbe im bogra¢-Kochen organi-
siert.

Repni retas - Bezeichnet einen Strudel mit einer Fiille aus weif3en Riiben, der in man-
chen Ortschaften heute noch als traditionelles Weihnachtsgericht aufgetischt wird.
Prekmurska gibanica - Wahrscheinlich die bekannteste slowenische Siifspeise,
hergestellt aus gezogenem Strudelteig, geftllt mit Mohn, Topfen, Niissen und Ap-
feln. Diese festliche Stufispeise hat ithren Ursprung in der fiir den pannonischen Teil
Sloweniens typischen Kuchenkultur und ist heute eine geschiitzte Bezeichnung. Vor
der allgemeinen Verwendung von Zucker wurde die gibanica mit Honig gesufit.

UNTERKUNFTE

Weinstraf3e von Lendava

Haus des Weines Cuk
(Siehe auch Winzer und Weinkeller)

Cuk Ludvik
Lendavske gorice 217
9220 Lendava
M:+386 (0)31 467 990
hisa.vina.cuk@siol.net
www. hisa-vina-cuk.si

Hadik

S¢ernjavic Ivan
Lendavske Gorice 144
9220 Lendava

M: +386 (0)41 728 015
te-kro@siol.net

Weinstrafle Goricko
Ferenovci

Marjeta Kous Ivanic
Kraséi 23

9261 Cankova

T: +386 (0)2 540 15 51

Grah

Danijela Bedoke
Otovci 17

9202 Mackovci

T: +386 (0)2 551 10 72
M: +386 (0)41 520 847
izl.kmetija@volja.net

Zelko

Slavka Zelko

Pecarovci 90

9202 Mackovci

T: +386 (0)2 55113 18
+386 (0)2 5511118

kmeckiturizem.zelko@volja.net

Tremel

Branko Tremel
Bokraéi 28

9201 Puconci

T: +386 (0)2 54510 17

Weinausschank Urisk
Urisk Sigfrid
Dobrovnik 204b

9223 Dobrovnik

T: +386 (0)2 579 90 26
M: +386 (0)41 411 714
urisk@siol.net
www.urisk.si

Weinausschank Vinarium
Franc Puhan

Bogojina 9a

9222 Bogojina

M: +386 (0)41 419 087

WINZER UND WEINKELLER

Anton Nemec

Nuskova 31, 9262 Rogasovci
T: +386 (0)2 557 12 30

M: + 386 (0)40 854 442

Emil Laslo
Dobrovnik 273a, 9223 Dobrovnik
T: +386 (0)2 579 90 06

Franc Zelko

Pecarovci 90, 9202 Mackovci
T: +386 (0)2 551 11 18

M: +386 (0)31 224 189

Haus des Weines Cuk
Lendavske gorice 248, 9220 Lendava
T: +386 (0)2 577 34 26
M: +386 (0)31 467 990
hisa.vina.cuk@siol.net
www.hisa-vina-cuk.si

Joze Puhan
Bogojina 311, 9222 Bogojina
T: +386 (0)2 547 13 51
M: +386 (0)31 703 605
+ 386 (0)41 637 242

Panvita Marof, d. o. o.
Mackovci 35, 9202 Mackovci
T: +386 (0)2 530 36 24
info@panvita.si
www.marof.eu

Touristischer Bauernhof
Janez Ernisa

Suhi Vrh 103, 9208 Fokovci
T: +386 (0)2 548 18 59

Vina Gjerkes, Leon Gjerkes
Fiksinci 49, 9262 Rogasovci
T: +386 (0)2 55 88 620
M: + 386 (0)41 623 125
info@vina-gjerkes.com
www.vina-gjerkes.com

Weinausschank Urisk

Dobrovnik 204b, 9223 Dobrovnik
T: +386 (0)2 579 90 26

M: + 386 (0)41 411 714
urisk@siol.net

Vinovak, Ernest Novak
Vaneca 15¢, 9201 Puconci
M: +386 (0)31 703 607
ernest.novak@siol.net




Weinbaugebiet Radgona-Kapela
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WINZER UND WEINKELLER

Anton Belak

Pari¢jak 17a, 9252 Radenci
T: +386 (0)2 565 15 92

M: +386 (0)31 812 239

Danijela Borko

Cresnjevci 9, 9250 Gornja Radgona
T: +386 (0)2 561 13 79

M: +386 (0)41 730 093

Franc Kupljen

Okoslavci 2a, 9244 Sv. Jurij ob
Séavnici

T: +386 (0)2 568 90 73

M: +386 (0)41 685 178
kupljen.france@volja.net
www.kupljen.si

FrangeZeva penina

Jernej Frangez

Prezihova 10, 9250 Gornja Radgona
M: +386 (0)41 716 527
jernej.frangez@siol.net

Weinkeller Kapela

Pari¢jak 22a, 9252 Radenci
T: +386 (0)2 520 42 50
+386 (0)2 520 42 55
kapela.klet@siol.net
www.kapela.si

Milan Senekovic¢
Lomanose 25, 9250 Gornja Radgona
T: +386 (0)2 561 19 62

Radgonske gorice
Jurkovi¢eva 15, 9252 Radenci
T: +386 (0)2 564 85 10

F: +386 (0)2 561 10 39

www.radgonske-gorice.si

KULINARISCHE KOSTLICHKEITEN

Slivova juha (Pflaumensuppe) — Eine der zahllosen Milchsuppen mit frischen oder Vina Steyer

Plitvica 10, 9253 Apace
T: +386 (0)2 569 14 66
M: +386 (0)41 768 026
steyer.vina@siol.net

getrockneten Pflaumen. Gilt als erfrischende Sommermahlzeit.

Sireki — Ahnlich wie in Prlekija werden auch in Slovenske gorice die sirek (,kleinen

Kise”) zubereitet. Es sind kleine Kegel aus Topfen, Salz, gemahlenem Paprika und
Kiimmel, die im Ofen oder an der Sonne getrocknet werden. Die pikanten sirek sind

schmackhafte Happchen, die gut zu Weifdwein mit Brot passen.

UNTERKUNFTE

Borko, Danijela Borko

Cregnjevci 9

9250 Gornja Radgona

T: +386 (0)2 561 13 79
M: +386 (0)41 730 093

Firbas, Alojz Firbas
Cogetinci 60

2236 Cerkvenjak

T: +386 (0)2 703 50 90
M: +386 (0)41 746 174
firbas@siol.net
www.firbas.com

Roskar

Anton Roskar
Lastomerci 25

9250 Gorna Radgona
T: +386 (0)2 564 9575
E: kralj.roskar@siol.net

Vinoto¢ Belak

Gregor Belak
Pari¢njak 17a

9252 Radenci

M: +386 (0)41 655 356

Vinoto¢ Kupljen
Franc Kupljen
Okoslavci 2a

9244 Sv. Jurij ob S¢avnici

T: +386 (0)2 568 90 73
M: +386 (0)41 685178

www.steyer.si

Weinanbau Kocuvan

Sovjak 30, 9244 Sv. Jurij ob S¢avnici
T: +386 (0)2 568 10 17

M: +386 (0)51 207 468

info@avos.si

WWW.avos.si

Weinanbau Vladimir Kupljen
Okoslavci 6

9244 Sv. Jurij Ob Séavnici

T: +386 (0)2 568 90 73

M: +386 (0)41 685 178



Weinbaugebiet Ljutomer-Ormoz
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Die Weinberge im Weinbaugebiet Ljutomer-OrmoZ weisen eine so unterschiedliche Bo-

denbeschaffenheit auf, dass die Winzer rund um die Ortschaft Jeruzalem jeder Weinsorte
ideale Wachstumsbedingungen bieten kénnen. Der Ort Zelezne Dveri eignet sich hervorra-
gend fiir Furmint, Chardonnay, Welschriesling und Gelben Muskateller. Slemenasti Slam-
njak, mit den siidwestlich orientierten Weinbergen, ist der Geburtsort des weltbekannten
Welschriesling (Laski rizling). Im Ort Rincetova Graba geniefit man neben Ausblicken
nach Osterreich und Ungarn auch den Muskat-Ottonel, Welschriesling und Chardonnay.
Nunska Graba mit seinem ,Archivkeller” ist bekannt fiir Sauvignon blanc, Rheinriesling,
Chardonnay und Furmint. In Gresov§c¢ak findet man neben Traminer und Grauburgunder
auch den anspruchsvollen und aromatischen Gelben Muskateller. In Radomer$¢ak machen
die Rheinrieslinge, in Cerovec der Grauburgunder und in Svetinje der Weilburgunder der
Sonne schone Augen; auf dem Vinski vrh wachsen die besten Rheinriesling-Spitlesen
und in Strmec die Spatlesen aus Welschriesling. Ormoz und Umgebung begriindet seinen
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exzellenten Ruf als Weinregion auf Traminer, Welsch- und Rheinriesling, Fur-
mint, Sauvignon, Weiflburgunder und Chardonnay. Aufgrund vieler sonniger
Tage sind hier Pradikatsweine — Auslesen, Beerenauslesen und Eisweine - keine
Seltenheit. In Litmerk und Kogl gedeiht der sensible Muskat-Ottonel. Neben
den zwischen Lahons¢ak und Sveti Tomaz gelegeneren kleineren Weingiitern
befindet sich in Ormoz auch noch ein moderner Weinkeller, wo anspruchsvolle
Weif3- und Schaumweine produziert werden.

KULINARISCHE KOSTLICHKEITEN

Prleska tiinka — Eine hochwertige und geschiitzte Spezialitit auf Basis ausgewshl-
ter Stiicke vom Schwein. Das Fleisch wird zuerst gesalzen, danach kurz angebraten,
in Holzbottiche gelegt und mit ,Verhackertem” luftdicht verschlossen. So behilt es
die Farbe und bleibt saftig und aromatisch. Wenn man das Weinbaugebiet Ljutomer-
Ormoz besucht und die Prlegka tiinka nicht gekostet hat, heifdt das eigentlich, dass
man niemals dort gewesen sei.

Prleske murke - Erfrischende Kaltspeise in der Zeit der gréfiten Sommerhitze, her-
gestellt aus geriebenen frischen Gurken, saurer Milch, Sauerrahm, Gewiirzen und
Schmalz.

Ajdov krapec — Dieser kostliche Kuchen besteht aus einer diinnen Schicht
Buchweizenteig, belegt mit Topfen und Sauerrahm.

Prleska gibanca oder gibanica - Suf3speise aus

mehreren Schichten gezogenen Strudel-

teigs, geftllt mit Topfen, Eiern,
Sauerrahm und in letzter Zeit
immer 6fter auch mit Ro-

sinen.

UNTERKUNEFTE

Bogsa Fank -Ozmec Hlebec
Viktorija Bogsa Vili-Martin Ozmec Milan Hlebec
Litmerk 15b Slamnjak 33 Kog 108
2270 Ormoz 9240 Ljutomer 2276 Kog

T: +386 (0)2 740 16 03

Sonja Ozmec

Senesci 83

2274 Velika Nedelja

T: +386 (0)2 713 61 50
M: +386 (0)31 554 490
ozmec.mitja@siol.net
WWW.0zmecgsm.com

Na koncu vasi

Suzana Kolbl

Cven 48c

9240 Ljutomer

T: +386 (0)2 584 98 76
M: +386 (0)41 340 589

turizemnakmetiji@egmail.com

www.nakoncuvasi.si
www.turizemnakmetiji.si

T: 5+386 (0)2 84 9 666
www.frank-ozmec.com

Stari hrast

Marijan Pihlar
Radomerje 3

9240 Ljutomer

T: +386 (0)2 584 89 80
M: +386 (0)41 772 432
info@starihrast.com

Belec

Milan Belec

Zelezne Dveri 9

9240 Ljutomer

T: +386 (0)2 584 99 84
www.belec-unikat.si

T: +386 (0)2 713 70 60
M: +386 (0)31 867 464,
+386 (0)41 689 229
tkhlebec@siol.net
www.hlebec-kog.net

Puklavec

Francisek Puklavec

Zasavci 21

2275 Miklavz pri Ormozu

M: +386 (0)41 916 343
+386 (0)31 868 908

puklavecb@volja.net

WINZER UND WEINKELLER

Emil Trop
Lahonci 36a, 2259 Ivanjkovci
T: +386 (0)2 719 42 42

Jeruzalem Ormoz
Kolodvorska 11, 2270 Ormoz
T: +386 (0)2 741 57 00
info@jeruzalem-ormoz.si
www.jeruzalem-ormoz.si

Kogl

Velika Nedelja 23
2274 Velika Nedelja

T: +386 (0)2 713 60 60
info@kogl.net
www.kogl.net

PRA-VinO, Curin-Prapotnik
Kog 14-15, 2276 Kog

T: +386 (0)2 713 70 23

M: +386 (0)41 329 429

WWW.pra-vino.si

Verus vinogradi

Hardek 34a, 2270 Ormoz

T: +386 (0)2.741 54 40

info@verusvino.com
WWW.verusvino.com

Vino Krajnc
Lahonci 50
2259 Ivanjkovci
T: +386 (0)2 719 41 26
M: +386 (0)41 518 285
info@vinokrajnc.com
www.vinokrajnc.com

Vino Kupljen - Jeruzalem
Mihalovci 59, 2259 Ivanjkovci
T: +386 (0)2 719 41 28

M: +386 (0)41 635 471
kupljen@volja.net
www.vino-kupljen.com

Weinanbau Krainz

Hovci 30, 9240 Ljutomer
M: +386 (0)51 424 587
vino.krainz@egmail.com
www.luttenberger.eu

Weinhaus Piiklavec

Zasavci 21, 2275 Miklavz pri Ormozu
M: +386 (0)41 916 343
puklavecve@volja.net

Weinkeller Miro

Jastrebci 36, 2276 Kog

M: +386 (0)41 474 935
miro.munda@email.si
www.slovino.com/mirovino



Weinbaugebiet Srednje Slovenske gorice
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Die Weinberge der Slovenske gorice (Windische Biihel) sind eine Sehenswurdigkeit an
sich — von Jur$inski vrh, mit dem Keller Otto Herbersteins, bis zum Mestni vrh in Ptuj
und Zavrh, wo bis zum Ende des 2. Weltkrieges die Winzer die Weingirten der Burger
aus den umliegenden Stadten pflegten. Hier gedeihen neben den autochtonen Sorten
Furmint und Bouvier andere edle Weifiweinreben wie Welsch- und Rheinriesling, Gri-
ner Sylvaner, Grau- und Weiffburgunder, Gelber Muskateller, Kerner und Traminer. In
den mittleren Slovenske gorice herrschen ausgezeichnete Bedingungen fiir Pradikats-
weine und so genannte ,Archivweine”, die im Stadtweinkeller von Ptuj (Ptujska klet)
gelagert werden.
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KULINARISCHE KOSTLICHKEITEN

Kipjena gibanca oder kvasenica - Einst war dies das Hauptgericht bei Feld- oder

Winzerarbeiten, am késtlichsten ist dieser Kuchen aus Hefeteig unmittelbar nach dem

Backen, also noch warm.

UNTERKUNFTE

Slanicevi Pri Kapeli

Milena Slanié Mojca Druzovié

Zikarce 37 Drbetinci 26

2242 Zg. Korena 2255 Vitomarci

T: +386 (0)2 682 73 31 T: +386 (0)2 757 54 11
M: +386 (0)31 728 941

+386 (0)41 728 941

prikapeli@siol.net

Druzovi¢

Marta Druzovi¢
Drbetinci 47

2255 Vitomarci

T: +386 (0)2 757 93 36
M: +386 (0)41 730 835

WINZER UND WEINKELLER

Ausflugsbauernhof mit Weinberg
Marjan Lovrec

Jir$ovci 24, 2253 Destrnik

T: +386 (0)2 753 31 11

M: +386 (0)31 619 549

Touristischer Bauernhof mit Weinber
Pri Kapeli, Mojca in Marjan Druzovi¢
Drbetinci 26, 2255 Vitomarci

T: +386 (0)2 757 54 11

M: +386 (0)31 728 941
prikapeli@siol.net

Weine Sisi, Janez in Simon Druzovic
Drbetinci 13, 2255 Vitomarci

T: +386 (0)2 757 53 11

M: +386 (0) 41 985 945

Weine — Weinausschank Sirec

Silva in Marjan Sirec

Krcevina pri Vurbergu 76a, 2250 Ptuj
T: +386 (0)2 751 31 81

M: +386 (0)41 220 464

Weinanbau Rebernisek
Andrej Rebernisek
Mestni vrh 42b, 2250 Ptuj
T: +386 (0)2 751 55 51

M: +386 (0)31 688 841

Weinanbau Suman, Radovan Suman
Zavrh 90a, 2232 Voli¢ina

T: +386 (0)2 720 84 60

M: +386 (0)41 645 420

Weinanbau Vr$i¢ — Vina Bakus
Anica in Stanko Vrs$ié

Zagorci 67a, 2256 Jursinci

T: +386 (0)2 758 13 51

M: +386 (0)51 605 805

Weinanbau und Gastronomie Slekovec
Marija in Miroslav Slekovec

Mala Nedelja 22, 9243 Mala Nedelja

T: +386 (0)2 586 10 03

M: +386 (0)41 346 662

Weinanbau und Weinproduktion
Marko Toplak

Jursinci 21, 2256 Jursinci
T:+386 (0)2 758 00 51

M: +386 (0)31 659 557

Weinausschank und Weinanbau RM
Sebastjan Rojs

Selce 13, 2232 Voli¢ina

T: +386 (0)2 682 77 21

M: +386 (0)40 797 130
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Weinbaugebiet Maribor
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Rund um Maribor, das zu den grofiten slowenischen Weinbaugebieten zihlt, wird tuber-
wiegend Welschriesling (Lagki rizling) angebaut. Dieser Wein erlangte aufgrund vorteil-

hafter natiurlicher Bedingungen Spitzenqualitit und geht bei Blindverkostungen immer
wieder als Sieger hervor. Gunstige Bodenverhiltnisse und vorwiegend sonnige Lagen be-
hagen aber auch dem Rheinriesling und dem Chardonnay auf den Hiigeln Kalvarija und
Piramida, in Male¢nik, Vodole und Celestrina. Der Ruliander und der Griine Silvaner wie-
derum gedeihen auf Meljski hrib und der Gelbe Muskateller rund um die Ortschaft Kam-
nica. Obwohl heutzutage vor allem Weiffweinsorten geschitzt werden, ist die ,K6énigin”
im Weinland Maribor die 400 Jahre alte Weinrebe an der Drau, der die Stadt zweimal pro
Jahr - beim Schnitt und bei der Lese — mit einem Fest die Ehre erweist.
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KULINARISCHE KOSTLICHKEITEN

Stajerska kisla juha — Diese saure Suppe, die am Schlachttag einst aus den Schweins-
ohren, -schwinzen und -haxen gekocht und mit Wein abgeschmeckt wurde, ist heute
noch ein beliebtes Gericht nach langen und alkoholbetonten Nachten. Oft rundet sie
auch die Hochzeits- und Silvesterfeiern ab.

Pohorski pisker - Typischer Eintopf aus Schweine-, Rind- und Lammfleisch mit
Buchweizenbrei und - saisonbedingt — auch Pilzen.

Olbi¢ oder pohorski zganci — Sterzart aus Kartoffeln und Maismehl, mit frisch aus-
gelassenen Grammeln angerostet.

Pohorska bunka - Das gepokelte, entsalzte Schweinefleisch wurde zu Wirsten ver-
arbeitet, kurz gerauchert und danach luftgetrocknet. Einst Teil des ,Sautanzes” am
Schlachttag, ist die Pohorska bunka heute fixer Bestandteil von Aufschnitten und kal-
ten Platten.

Stajerski kuhani $truklji — Struklji mit Topfenfiillung werden im Wasser gekocht
und mitsamt der Suppe, die mit ausgelassenen Grammeln oder Verhackertem garniert

wird, serviert.

Pohorska omleta — Dieses mit Preiselbeeren gefiillte Biskuitomlett wird mit Schlag-
obers garniert und gilt als Paradebeispiel fiir das kulinarische Erbe der Region. Erst-

mals zubereitet wurde es in einer Berghiitte im Pohorje-Gebirge.

UNTERKUNEFTE
Dreisiebner Skrlec Protnerjeva hisa Joannes
Ivan Dreisiebner Jozef Skrlec (Siehe auch Winzer und Weinkeller)
Spi¢nik 1 Zg. Partinje 38 Joannes
2201 Zg. Kungota 2223 Jurovski Dol Gregor Protner
T: +386 (0)2 65 60 040 T: +386 (0)2 720 51 43 Vodole 34
E: majda_dreisiebner@ 2229 Maleénik
yahoo.com Pri Ratu
Magda Godec Bracko
Leber Mariborska c. 9 Anton Bracko
Petra Leber 2352 Selnica ob Darvi Vodole 5
Podigrac 19 T: +386 (0)2 674 05 03 2000 Maribor

2201 Zg. Kungota
T: +386 (0)2 651 30 71

M: +386 (0)31 320 310
www.pri-ratu.si

T: +386 (0)2 47 32 444

Dvorsak
Gaube Protner Ljudmila Dvorsak
Vilijem Gaube Darja Protner Tréova 246
Jareninska c. 51 Dragucova 65 2229 Maleénik
2212 §enti1j 2231 Pernica T: +386 (0)2 47 30 648

T: +386 (0)2 651 04 81

T: +386 (0)2 473 03 92

M: +386 (0)41 857 007 Valentan
Lesjak bojanprotner@siol.net Alojz Valentan
Marija Lesjak Vodole 36
Kozjak 28a 2229 Male¢nik.

2215 Cersak
T: +386 (0)2 647 27 41

M: +386 (0)31 532 462

WINZER UND WEINKELLER

Crnko

Jareninski vrh 5, 2221 Jarenina
T: +386 (0)2 640 73 51

M: +386 (0)41 767 117
silvo@crnko.net, www.crnko.net

Dveri-Pax

Poli¢ki vrh 1, 2221 Jarenina
T: +386 (0)2 644 00 82
office@dveri-pax.com
www.dveri-pax.com

Weinkeller Bistrica

Vinarska 3, 2310 Slovenska Bistrica
T: +386 (0)2 805 08 20
info@klet-bistrica.com
www.klet-bistrica.com

Bauernhoff Sumenjak

Spodnje Hlapje 23, 2222 Jakobski Dol
T: +386 (0)2 644 9 445

M: +386 (0)41 277 794
kmetija@sumenjak.si
www.sumenjak.si

Kuster

Pla¢ 9, Svedina, 2201 Zgornja Kungota
T: +386 (0)2 656 05 61

M: +386 (0)31 565 146

Protnerjeva hisa Joannes

Vodole 34, 2229 Maleénik

T: +386 (0)2 473 21 01

M: +386 (0)41 654 305
+386 (0)41 345 707

vino@joannes.si

www.slovino.com/joannes

Valdhuber
Svecina 19, 2201 Zgornja Kungota
M: +386 (0)41 346 895

+386 (0)51 352 865

Vinag

Trg svobode 3, 2000 Maribor
T: +386 (0)2 220 81 11
vinag@vinag.si

www.vinag.si

Vino Gaube

Spi¢nik 17, 2201 Zgornja Kungota
T: +386 (0)2 656 35 11
vinarstvo.gaube@siol.net
www.vino-gaube.com

Zlati gric¢

Stari trg 29a, 3210 Slovenske Konjice
T: +386 (0)3 758 03 50
info@zlati-gric.si

www.zlati-gric.si
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Weinbaugebiet Haloze

Auf der mergel- und kalksteinreichen Erde von Haloze, wo al-
pines und pannonisches Klima aufeinander treffen, gedeihen
ausgepragte und harmonische Sortenweine. Auf dem Jansgki
vrh, 461 Meter iiber dem Meeresspiegel, thront der vorziigliche
Rheinriesling, der auch auf dem Veliki vrh angepflanzt wird. In
Goricko reift der Gelbe Muskateller, auf dem Turski vrh der Weif3-
burgunder und der Chardonnay, auf Majski vrh der Traminer, in
Hrastovec der Sauvignon blanc, und auf Gorca der Welschriesling
fur den Eiswein... Neben den Sortenweinen sind die Winzer von
Haloze besonders stolz auf die halbtrockene Cuvée HaloZan, de-
ren Charakter von Sorten wie Furmint, Welschriesling und Sau-
vignon blanc bestimmt wird.
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= ik WINZER UND WEINKELLER

e fer Bauernhof Pintarjevi
Srec Golc, Veliki Oki¢ 1
p- e 2285 Zgornji Leskovec
T: +386 (0)2 763 06 71

Weinkeller Ptujska klet
P Vinarski trg 1, 2250 Ptuj
B T: +386 (0)2 787 98 10
info@ptujska-klet.si

www.pullus.si/prva

Skaza Magister Vini
Ulica Vide Ali¢ 41, 2250 Ptuj
T: +386 (0)2 773 38 51

Touristischer Bauernhof mit
Weinberg Pungraci¢
Drenovec 7, 2283 Zavr¢

T: +386 (0)2 761 06 41

Vina Lubaj

Kajuhova 3

2325 Kidricevo

T: +386 (0)2 796 18 11

Weinbau AS - Arneéié
Gradis¢a 116b

2282 Cirkulane

T: +386 (0)2 761 58 61

Weinbau JanZekovi¢ Turéan
Turski Vrh 65

2283 Zavr¢

T: +386 (0)2 766 00 81

KULINARISCHE KOSTLICHKEITEN

Erpica oder jerpica — Aus Brotteigresten backen die Hausfrauen kleine Hefekiichlein,
die sie mit Rahm bestreichen und mit zerlassenen Grammeln bestreuen. Heute bewih-
ren sich die erpica ali jerpica bestens als warmes Geback bei Empfangen und Festessen. Bauernhof mit Weinberg
Haloska gibanica oder gobonca - Halogka gibanica ist nur eine der Spielarten der zahl- Vaupoti¢ Cestnik
Sedlasek 97a, 2256 Podlehnik
T: +386 (0)2 768 08 01

M: +386 (0)41 416 623

reichen Kuchen, welche die Gastronomie des nordéstlichen und 6stlichen Sloweniens zu
bieten hat. Im einst armen Haloze war die gibanica ein allgemein verbreiteter Festtags-
kuchen. Der Name deutet an, dass es sich um eine aus mehrfach gefalteten, gezogenen
Strudelteigblattern zubereitete und mit einer Fiille versehenen Mehlspeise handelt.

Weinbau Kramar Marjan
Majski Vrh 26a

2284 Videm pri Ptuju

M: +386 (0)31 553 115

UNTERKUNFTE

Zurmanov breg
Pungar¢i¢ Robert
Drenovec 7

Kozar¢an, Franc Roskar Korpic
Pristava 28a Marija Korpic
2282 Cirkulane Dravci 4

T: +386 (0)2 740 80 30
+386 (0)2 740 81 31
M: +386 (0)41 549 526
kozarcan@email.si
www.kozarcan.si

2284 Videm pri Ptuju

T: +386 (0)2 764 28 81
M: +386 (0)40 509 610
korpic@gmail.com
www.kmetija-korpic.net

2283 Zavrc

T: +386 (0)2 761 06 41
M: +386 (0)41 604 264
pungarcic@siol.net

Weinbau Plajnsek Franci
Kodice 54, 2287 Zetale
T: +386 (0)2 769 29 11
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Weinbaugebiet Smarje-Virstanj
Dev. feine crPGe Sl i Shiere Doy fores

Welschriesling, Sauvignon blanc, Weifburgunder, Chardonnay,

Gruner Silvaner, Rheinriesling, Bouvier, Muller-Thurgau, Gut-
edel, Kerner, Blaufriankisch, Burgunder, Blau Kélner, Portugie-
ser, Roter Portugieser und St. Laurent heiffen die Lagenweine,
die hier gedeihen und von ausgeprigten Terroirnoten gepragt
sind. Neben dem seit langem bekannten Vir§tajncan, einem lieb-
lichen, roten oder weiflen Landwein, werden hier immer mehr
auch Spitzenweine produziert, die in Kombination mit den Spe-
zialititen der regionalen Kiiche ihren wahren Charakter entfal-
ten.
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KULINARISCHE KOSTLICHKEITEN

Korejevec - Gemiiseeintopf auf Basis von Karotten (Méhren). Urspriinglich wurden
nur weifde und gelbe Karotten verwendet, heute sind es vorwiegend rote und gelbe.
Sirova zafrk(n)jaca - Dieser Kuchen besteht aus mit Topfen belegtem Hefeteig und
ist eine der Besonderheiten der Region Kozjansko. Uberschiissiger Teig, der tber die
Rander der Kuchenform hinausragte, wurde aufgebogen (slowenisch ,zafrkniti“ - da-
her der Name zafrknjaca).

Kozjanski krapi oder ajdov parjek — Diese Teigtaschen aus Buchweizenmehl werden
mit Hirsenbrei und Topfen gefullt und mit zerlassenen Grammeln und Rahm verfei-
nert. Kozjanski krapi sind ein hervorragendes selbstandiges Gericht oder passen als
Beilage zu Saucen und Fleischgerichten.

Kozjanska mlincevka — Sehr saftiger Kuchen, zusammengesetzt aus mehreren
Schichten mit Nuss- und Eifiille. Es handelt sich um ein echtes Festtagsgericht, das
mit den besten Torten verglichen werden kann.

Kozjanska kruhova potica — Besondere Potitzenart, bei welcher milchgetrinkte
Brotscheiben mit heiRern Rahm oder einem Kase namens Skrlupec bestrichen, in Blat-

terteig eingerollt und in einer Form im Ofen gebacken werden.

UNTERKUNFTE

Zdolsek

Milena Zdolsek

Okrog 16, 3232 Ponikva
T: +386 (0)3 748 22 50
www.zdolsek.si

Bizjak

Ida Bizjak

Orehovec 3

3253 Pristava

T: +386 (0)3 810 30 50
www.turisticna-bizjak.com

Velbana Gorica

Angelca Toplisek
Gostinca 18

3261 Lesi¢no

T: +386 (0)3 580 55 40
M: +386 (0)41 550 366
velbana.gorca@volja.net

Klet Trebée

Aleksander Smal¢i¢
Trebée 82a

3256 Bistrica ob Sotli
T: +386 (0)3 580 40 65
M: +386 (0) 31 282 600

Smoletova gorca
Milka Smole
Polzanska Vas 9

3240 Smarje

T: +386 (0)3 582 42 70

Slemensek

Olga Slemensek
Razgor 16

3212 Vojnik

M: +386 (0)70 864 203

Arzensek

Franja Bornsek
Stranice 10

3206 Stranice

T: +386 (0)3 576 24 00
M: +386 (0)41 763 644

Urska

Vilma Topolsek
Krizevec 11a

3206 Stranice

T: +386 (0)3 759 04 10
E: tk.urska@siol.net
www.kmetija-urska.com

Jager

Stanislav Jager

Starza na Gori 7

3222 Dramlje

T: +386 (0)3 579 80 61

Gaénikov hram

Anica Levart
Drazavas 33

3215 Loce

T: +386 (0)3 576 33 68

Vinoto¢ Cugmas

Marjan Cugmas

Dobrava 4a

3210 Slovenske Konjice

T: +386 (0)3 57 54 486

M: +386 (0) 41 824 364
+386 (0)31 483 554

WINZER UND WEINKELLER

Aci Urbajs

Rifnik 44b, 3230 Sentjur
T: +386 (0)3 749 23 73
M: +386 (0)41 786 428

Amon Stanko in Greta
Olimje 24, 3254 Podcetrtek
T: +386 (0)3 818 24 82/83

Andrejka Straus Kramer
Virstanj 3, 3254 Podcetrtek
M: +386 (0)51 351 216

Franc Namurs

Spodnje Tinsko 9, 3223 Loka Pri Zusmu

T: +386 (0)3 810 30 53

Franc Ogrizek
Zgornji Gabernik 13, 3241 Podplat
T: +386 (0)3 582 43 02

Ivan Mijosek

Zgornje Negonje 4b, 3250 Rogaska
Slatina

M: +386 (0)41 386 510

Jani Vreze
Bobovo 6a, 3240 Smarje pri Jelsah
M: +386 (0)41 731 671

Weinkeller Imeno
Imeno 84, 3254 Podcetrtek
T: +386 (0)3 818 18 00

Weinkeller Kregar

Cerovec pod Bo¢em 10
3250 Rogaska Slatina
M: +386 (0)41 600 333

Suzana Peénik
Prelasko 9, 3255 Buée
M: +386 (0)31 607 427
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Vorardid

Februar

Kurentovanje — Karneval zur Faschings-
zeit mit dem Ziel, den Winter zu vertrei-
ben. Typisch fur diesen slowenischen
Volksbrauch sind die Kurenti, bei denen
die Tinzer in Faschingskostiimen bei
lautem Glockengeldut durch die Straflen
der Stadt ziehen.

Ptyj

Mairz

Der Schnitt der altesten Weinrebe (Stara
trta) entwickelte sich zu einer viel beach-
teten Veranstaltung im Rahmen einer
ganzen Reihe von Aktivititen, deren Ho-
hepunkt die festliche Weinlese im Herbst
darstellt. Das Schneiden der iltesten
Weinrebe der Welt ist zugleich ein groRes
gesellschaftliches Ereignis, bei dem der
Burgermeister von Maribor ausgewihl-
ten Gisten ein Edelreis tiberreicht.
Maribor

April

Fest des Weins und der Hausmannskost
sowie der Weinbewertung

Podgorci, Ormoz

weinstrassen sloweniens

Mai
Fisch und Sterz auf 101 Arten
Verzej

Juni - Juli

Festival LENT

Das Festival Lent ist ein internationales,
multikulturelles Festival, bei dem inner-
halb von 14 Tagen mehr als 400 Veran-
staltungen fiir alle Geschmécker und Al-
tersgruppen stattfinden.

Die ganze Stadt wird zur Bihne fiir Kon-
zerte klassischer Musik, Jazz-, Pop- oder
Ethnomusik, Chansonabende, Theater-,
Puppentheater- und Tanzvorstellungen,
Kreativ-Werkstitten fiir
Kinder, Stand-up Comedy, Folklorefesti-

Sportevents,

val, Straflentheater und Jazz im Rahmen
des Festivals , Jazzlent”.
Maribor

August

Grossmanov festival filma in vina (Gross-
mans Film- und Weinfestival)
Pflichtprogramm fur echte Filmliebha-
ber, Enthusiasten ohne Vorurteile und
all jene, die bereit sind, die Grenzen des
guten Geschmacks und der Moral in Fra-

ge zu stellen. Im Rahmen des Festivals
werden phantastische, gruselige, wilde
und kultige Filme, die allesamt eine Er-
weiterung der etablierten Genremuster
darstellen, gezeigt. Ein unentbehrlicher
Teil des Konzepts ist nattirlich der Wein,
fir den die Region Prlekija ja bertthmt
ist. Hier werden — und das ist bereits zur
Traditon geworden — neue Horizonte der
Film- und Gaumenfreuden erkundet.
Ljutomer

September

Splavarski krst (Flotaufe)

Jahrlich wiederkehrende Veranstaltung,
die zahlreiche Besucher und prominente
Gaste anzieht.

Gedacht wird der Flofer, die einst das
Holz aus den Waldern des Pohorje-Ge-
birges bis Osijek oder sogar bis nach Bel-
grad transportierten.

Maribor

September

Festliche Weinlese der mehr als 400 Jah-
re alten ,Stara trta” am Lent im Zentrum
von Maribor.

Maribor



GESCHUTZTE PRODUKTE

» Prekmurska sunka (Schinken
aus Prekmurje)

« Stajersko prekmursko bu¢no olje

(Kirbiskernol aus Stajerska und
Prekmurje)

o Prleska tiinka

» Prekmurska gibanica

« Freilandhithner

« Hithnerhaltung fiir das Fleisch
des Warenzeichens ,,Domaci
goricki pis¢anec”

o Natiirliches Mineralwasser
Donat Mg

o Natiirliches Mineralwasser
Edina

o Natiirliches Mineralwasser
Tempel

o Natiirliches Mineralwasser Tiha

« Natiirliches Mineralwasser
Radenska Classic, Raden-
ska Classic — Petanjski vrelec,
Radenska Light, Radenska Radin

Weinbaugebiet Smarje-Virstanj
Touristeninformationszentrum §entjur
Ulica skladateljev Ipavcev 17

3230 Sentjur

T: +386 (0)3 749 2523

M: +386 (0)41 660 091

F: +386 (0)3 747 1306
www.turizem-sentjur.com
ticeturizem-sentjur.com
Offnungszeiten: Montag bis Freitag
9.00-16.00, (Mittwoch bis 17.00),
Samstag 9.00-13.00

Weinbaugebiet Haloze

Halo d.o.o. — TIC Haloze

Cirkulane 56

2282 Cirkulane

T: +386 (0)2 795 3200

F: +386 (0)2 795 3203

www.halo.si

info@halo.si

Offnungszeiten: Montag bis Freitag
8:00-16:00, Samstag 8:00-11:00

Weinbaugebiet Maribor
Amt fir Tourismus Maribor —
TIC Maribor

Partizanska cesta 6a

AUSGEWAHLTE GASTHAUSER

Gasthaus Pec

Spodnja Selnica 1

2352 Selnica ob Dravi
T: + 386 (0)2 674 03 56
gostilnapec@siol.net
www.gostilnapec.si

Gasthaus Siker

Cotar Breda s. p.

Mocéna 7, 2231 Pernica
T: +386 (0)2 7206 921

F: +386 (0)2 7206 921
siker@gostilnasiker-sp.si
www.gostilnasiker-sp.si

Gasthaus Rajh

Bakovci pri Murski Soboti
Soboska ulica 32

9000 Murska Sobota

T: +386 (0)2 543 90 98

Gasthaus Tramsek
Zerovinci 25b

2259 Ivanjkovci

T: +386 (0)2 719 40 97
gostilna.tramsek@siol.net
marko.tramsek@siol.net

Gasthaus Francl
Zagrad 77, 3000 Celje
T: +386 (0)3 492 64 60

Gasthaus Pri lipi

Helena Kresnik Pazek s. p.
Mariborska cesta 12

2366 Muta

T: +386 (0)2 876 60 90

F: +386 (0)2 876 60 98

M: +386 (0) 41 722 091
info@prilipi.si
www.prilipi.si

Restaurant und Winothek

RoZzmarin

Gosposkaul. 8

2000 Maribor

T: +386 (0)2 23 43 180
+386 (0)2 23 43 319

restavracija@rozmarin.si

www.rozmarin.si

Restaurant Pri treh ribnikih
Ribniska 9, 2000 Maribor
T: +386 (0)2 234 41 70
trije.ribniki@etermemb.si
www.termemb.si

Gasthaus und Hotel Lovenjak
Polana 40

9000 Murska Sobota

T: +386 (0)2 525 21 53

F: +386 (0)2 525 21 57

M: +386 (0)31 705 007
www.rajh.net

2000 Maribor

T: +386 (0)2 234 6611

F: +386 (0)2 234 6613
www.maribor-pohorje.si
ticemaribor.si

Offnungszeiten: Montag bis Freitag
9.00-19.00, Samstags, Sonntags und
Feiertags 9.00-18.00

Weinbaugebiet Srednje Slovenske
gorice
Touristeninformationszentrum Ptuj
Slovenski trg 5

2250 Ptuj

T: +386 (0)2 779 6011

F: +386 (0)2 771 0175
www.ptuj-tourism.si
info@ptuj-tourism.si
Offnungszeiten: taglich 9.00-20.00,
(geschlossen 1. Januar, 1. November
und 25. Dezember)

Weinbaugebiet Ljutomer-Ormoz
Touristeninformationszentrum
Jeruzalem

Jeruzalem 8

2259 Ivanjkovci

T: +386 (0)2 719 45 45

gostilna.lovenjak@siol.net
www.gostilna-lovenjak.com

e-mail: ticjeruzalem@gmail.com
www.jeruzalem.si
Offnungszeiten: taglich 10.00-18.00.

Weinbaugebiet Radgona-Kapela
Amt ftr Tourismus und Sport Radenci
Turisti¢na pisarna Radenci

Radgonska cesta 27

9252 Radenci

T: +386 (0)2 565 18 89
www.ztsradenci.si
info.radenci@siol.com
Offnungszeiten: Montag bis Freitag
9.00-16.00, Samstag 9.00-13.00

Weinregion Prekmurje
Tourismusverband Pomurje
Krajnceva 12

9926 Moravske Toplice

T: +386 (0)2 534 8822 — Bestatigung:
Herr Damjan Jaklin

M: +386 (0)41 326 093

F: +386 (0)2 534 8823
www.pt-zveza.si

infoept-zveza.si

Offnungszeiten: Montag bis Freitag
7.00-15.00






WEINE, DIE TYPISCH SIND FUR
DAS WEINLAND POSAVJE

« Cvicek

« Metligka Crnina

» Bizelj¢an (weifder und roter)

Das im Stdosten Sloweniens gelege-
ne Weinland Posavije erstreckt sich
an den Ufern der Save — das erklart
auch seinen Namen. Es umfasst die
geografischen Gebiete Dolenjska,
Bela krajina und Bizeljsko. Charak-
teristisch fur dieses Weinland ist der
Cvicek, ein verspielter, rubinfarbiger
Rotwein mit geringem Alkoholge-
halt. Zu diesem Wein greifen all jene,
die Geselchtes (Selchfleisch) und an-
dere herzhafte Fleischgerichte lieben.
Die Region Dolenjska prisentiert
sich als malerische Hiigellandschaft,
durch deren Mitte sich der Fluss Krka
schlangelt. An den Windungen der
Krka sind vor vielen Jahrhunderten
bereits Siedlungen entstanden, wo-
von viele archiologische Funde heute
noch Zeugnis ablegen. Das Zentrum
der Region Dolenjska ist die Stadt
Novo Mesto und ihr spiritueller Mit-
telpunkt das Zisterzienserkloster
Kostanjevica. Ein besonderes Erleb-
nisbietet zweifelsohne der Aufenthalt
im Schlosshotel Otolec, das mitten
auf einer Insel liegt ... Fur das Wohl-
ergehen von Korper und Seele stehen
in diesem Teil Sloweniens die Heil-
bader Dolenjske Toplice, Smarjeske
Toplice und Cateske Toplice zur Ver-
fugung. Den direktesten und unmit-
telbarsten Kontakt mit den Weinen
und traditionellen Gerichten der Do-
lenjska erméglicht mit Sicherheit die
Einkehr oder Ubernachtung in einer
Zidanica — wie die zu Wohnhiusern
umgebauten Weinkeller bzw. Keller-
stockl hier heiflen. Auch die Region
Bela krajina — das Grenzgebiet zum
benachbarten Kroatien — ist ein ganz
besonderer Landstrich. Hier wer-
den die bekannten Sorten Metliska
Crnina und Belokrajinca angebaut.
Die Region verfiigt sowohl tber hu-
gelige, gebirgige Teile als auch tber
weite Ebenen mit Birkenwaldern.
Die Bewohner gelten da wie dort als
auflergewohnlich gastfreundlich. Am
linken Ufer der Save erstreckt sich
Bizeljsko, wo neben anderen ausge-
zeichneten Weinen auch der rote und
weifle Bizeljcan sowie der Sremican
zu Hause sind. Eine Besonderheit
sind hier die ,Repnice”, die in die
Erde gegrabenen Weinkeller, die es
Besuchern ermoglichen, die auflerge-
wohnlichen Weine von Bizeljsko auf
originelle Weise zu erleben.




Nach der Lage zu urteilen, miissten die
Weine aus Posavje ein Mittelding zwi-
schen jenen aus Podravje in Nordost-
slowenien und jenen aus der Primorska,
der Kustenregion im Studen sein. Ist das
wirklich so, fragt man sich unwillkir-
lich. Jede Verallgemeinerung kann,
genauso wie die Suche nach einem ge-
meinsamen Nenner, in die Irre fithren,
weil man dabei Besonderheiten und
Charakteristika, von denen es in der
slowenischen Weinszene nicht gerade
wenige gibt, leicht tbersieht. Deshalb
wollen wir uns bemithen, sowohl die
gemeinsamen Merkmale als auch die
Besonderheiten der drei Weinregionen
Sloweniens herauszustreichen.

Die Nihe zur pannonischen Tiefebe-
ne, die einst vom Meer uberflutet
war, schenkt dem Weinbaugebiet
Bizeljsko-Sremi¢ ausreichend Sonne
und Wiarme, so dass den Weinen dort
der volle und reiche Kérper nicht fehlt.
Wer es nicht glaubt, der besuche Janez

Sekoranja auf seinem Weingut ,Vino
Graben” (siehe Liste auf Seite 43). Der
diplomierte Chemiker erzeugt einen

sehr naturbelassenen Wein. Er will, dass
aus ithm die Natur spricht und dass das,
was die Erde und die Sonne den Trauben
geschenkt haben, im Wein seinen Aus-
druck findet. Seine Produktpalette ist
umfangreich, vorherrschend sind jedoch
trockene Weine. Die meisten kénnten
stifier ausfallen, weil Janez gekoranja
seine Trauben sehr spit erntet, dann
namlich, wenn sie richtig reif, ja iber-
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reif, sind. Aber keine Angst, der Alko-
holgehalt dringt sich nicht allzu sehr in
den Vordergrund, weil die Weine sehr
extraktreich sind. Ein wahres Wunder
ist sein Rumeni plavec (Gelber Plavay),
der seit jeher als unbrauchbar galt und
deshalb grofitenteils schmahlich behan-
delt wurde. Obwohl trocken ausgebaut,
ist dieser Wein sehr stffig. Und da wir
schon beim Verkosten sind, sollten wir
jetzt unbedingt noch einen Gamay von
Janez Sekoranja probieren — ein Wein,
der sogar im Weiflen Haus, an der Tafel
des amerikanischen Prisidenten, schon
einmal serviert wurde.

Auch die grofite sich in Familienbesitz
befindliche Sektkellerei Sloweniens liegt
im Weinbaugebiet Bizeljsko. Es ist nun
mehr als vierzig Jahre her, dass Janez
Isteni¢ (siehe Liste auf S. 43), von Be-
ruf Onologe, zu dem Schluss kam, dass
die Lagen und Weine aus Bizeljsko sich
kaum von jenen der Champagne un-
terscheiden. Dann startete er durch.
,Barbara”, seinen ersten Sekt, Jahrgang
1968 - benannt nach seiner in diesem
Herbst bei der Weinlese geborenen
Tochter — wird er kaum jemandem ver-
kosten lassen. Lange Zeit lagerten da-
von nur mehr zwei Flaschen in seinem
Keller. Eine davon entkorkte er zum
35-jahrigen Firmenjubilium und ernte-
te fur soviel Lebendigkeit und Frische
im Glas standing ovations seiner Géste.
Heute beherbergt der Sektkeller von Ja-
nez Isteni¢ ungefahr eine halbe Million
Flaschen, und allmaihlich sollen es eine

Million werden. Fiir die Champagne ist
das nichts besonderes, fiir slowenische
Verhiltnisse schon. Wer jetzt meint,
aufgrund der Menge wiirde die Qualitit
des Sekts leiden, der irrt. Janez Istenic
und sein Sohn Miha verfolgen eine kon-
sequente Linie, die Auswahl ihrer Pro-
dukte ist breit gefichert und reicht von
extrem trocken bis zu lieblich-siif. Wo-
mit auch die Geschmaéacker der Damen,
die ja bekanntlich stf3ere und aromati-
sierte Schaumweine lieben, berticksich-
tigt sind.

Mit Sekt beschiftigt sich auch Zdravko
Mastnak (siehe Liste auf Seite 43), wenn-
gleich am ganz anderen Ende des Wein-
baugebiets, auf dem Gut Krakovo bei
Sevnica, wo er vor kurzem einen neuen,
sehr modernen Keller bauen liefs. Mit
,Valentina” und ,Valvasor” — wie er seine
beiden Leitprodukte nennt —, machte er
eher Freude spenden als tiefschiirfende
Debatten tiber die Attribute der klassi-
schen Champagnermethode eréffnen.
Namensgeber fur letzteren Sekt war Ja-
nez Vajkard Valvasor (1641-1693), Mit-
glied der englischen Royal Society, der
Bizeljsko bereiste, die Trinksitten und
Briauche der Einheimischen untersuch-
te und in seinem berihmten Werk ,Die
Ehre des Herzogtums Krain” beschrieb.
Sein Weg — wie auch der unsrige jetzt —
fuhrte ihn tiber die Save nach Siiden, ins
Weinbaugebiet Dolenjska, das mit sei-
nen dreitausend Hektar Anbauflichen
gleich nach der Untersteiermark und
dem Vipava-Tal gereiht wird. Auch wenn

Joze Rozman

es sich hier um eins der gréfiten An-
baugebiete Sloweniens handelt, gibt es
nur wenige Winzer, die funf, zehn oder
mehr Hektar Weinberge besitzen. Das
Land ist hiigelig, die Weinberge befin-
den sich auf den hoéhergelegenen sudli-
chen Lagen, auf der Nordseite der Hinge
liegen die Walder und in den Tilern wird
Viehzucht und die damit verbundene
Landwirtschaft betrieben. Gerade des-
halb aber ist Dolenjska fir den Reisen-
den so interessant. Jeder Weinberg, und
sei er auch noch so klein, verfugt tber
ein Kellerstockl, slowenisch Zidanica.
Falls der Eigentiimer gerade anwesend
ist, wird es dem Fremden nicht gelingen,
daran vorbeizugehen, ohne etwas aus
seinen Fissern zu kosten. Ein altes, un-
geschriebenes Gesetz besagt, dass nie-
mand durstig an einer Zidanica vorbei
gehen darf. Das gleiche Gesetzt verbie-
tet, nach dem Preis zu fragen, das wiirde
den Gastgeber niamlich verletzten. Soll-
te von der Decke eine Salami baumeln,
und der Hausherr von zu Hause einen
Laib Brot mitgebracht haben, sollte man
nicht zégern zuzugreifen. Es gibt keinen
grofleren Genuss, als beides zusammen
mit einem Glas Cvi¢ek hinunterzuspt-
len. Auch ein weiteres Glas wird wohl
nicht schaden, denn seit dem Jahr 2000
ist dieser authochtone Wein der Regi-
on Dolenjska ein geschiitztes Marken-
zeichen. Er darf nicht mehr als zehn
Prozent Alkohol enthalten und muss
vollkommen trocken sein. Ideal fiir Dia-
betiker und Freunde des unbeschwerten



40

Genieens. Der Cvicek gleicht Dolenjska
und ihren Bewohnern: Er ist lebendig,
witzig, feurig, lebenslustig, spritzig und
freundschaftlich. Um sein Ansehen und
seinen Ruhm kiimmert sich seit 2004
das Konsortium Cvicek, ein Zusammen-
schluss der grofiten und bedeutendsten
Weinhersteller der Region. Einige sind
in der Liste auf Seite 45 aufgefithrt, an-
dere finden sich im Internet. www.kon-
zorcijcvicek.com

Obwohl Dolenjska ohne Cvicek undenk-
bar wire, und der Cvitek nirgendwo auf
der Welt aufler in Dolenjska angebaut
werden kann, ist dieser Wein bei wei-
tem nicht der einzige gute Tropfen, der
in diesem Weinbaugebiet unsere Auf-
merksambkeit verdient. An jedem letzten
Maiwochenende findet in Novo Mesto,
die Hauptstadt von Dolenjska, auf dem
zentralen Platz seit fast vierzig Jahren
die sogenannte Woche des Cvicek statt.
Diese volksfestihnliche Veranstaltung
bildet den Abschluss einer Serie von
Weinverkostungen, die einen Monat
dauern und bei denen mehr als tausend
ausschliefilich aus Dolenjska stammen-
de Weine vertreten sind. An der Anzahl
der prisentierten Weine gemessen ge-
hort diese Veranstaltung zu den grofiten
dieser Artin Slowenien. Neben dem pro-
minent vertretenen Cvi¢ek findet man
hier alle Sorten, die in diesem Wein-
baugebiet angebaut werden diirfen: von
Chardonnay tiber Burgunder, Sauvignon
blanc und Riesling bis hin zu Blaufran-
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kisch und Zweigelt. Dank dieser Wein-
verkostungen im groflen Mafistab hat
sich die Qualitit der Dolenjskaweine
auf ein bewundernswert hohes Niveau
hochgearbeitet. Wer diesen Landstrich
bereist, wird auch in der noch so abgele-
genen Zidanica keinen schlechten Wein
vorgesetzt bekommen - und auch an der
Glaskultur ist nichts auszusetzen.

Die nichste Etappe dieser Wein-Tour
liegt gleich hinter der Hugelkette der
Gorjanci: die Bela krajina, das Land
der Birken, Streuwilder und Weinber-
ge. Eine sanfte Landschaft mit sanften,
freundlichen Menschen. Auch die Wei-
ne kénnen mitunter diese Eigenschaft
aufweisen, also sanft sein, was ja gera-
de bei reifen Rotweinen sehr geschitzt
wird. Diese Rotweine verlangen den
Winzern einiges an Kénnen ab. Die,
die sich dieser Herausforderung stel-
len, finden sich auf der Liste auf Seite
47. Aber es gibt auch noch andere, wie
zum Beispiel Anton Plut aus Drasiti,
einem Ort mit vielen talentierten Win-
zern. Dradi¢i ist auch fir seine in der
Dorfmitte gegeniiber der Kirche gelege-
nen Gemeinschafts-Zidanica bekannt
(www.belakrajina.si). Es handelt sich
dabei um einen Art Weinbank, die ein-
zigartig ist und schon seit mehr als 250
Jahren besteht. Das Prinzip: Mehr als
60 Dorfbewohner lagern ihren Wein in
einem gemeinsamen Fass, und wer sich
von diesem Wein etwas ausleiht oder
ihn vor Ort trinkt, muss ihn mit Zinsen

zuriickzahlen. Frither flossen diese Zin-
sen in die Dorferneuerung oder wurden
fur wohltitige Zwecke verwendet. Heu-
te hialt man daran fest, damit die Tradi-
tion nicht in Vergessenheit gerat. Dem
Weinanbau in der Bela krajina kann
dies nicht passieren, er hat in den letz-
ten zwanzig Jahren einen stiirmischen
Aufschwung erlebt. Was Weinkenner
nattrlich genauso freut wie neugierige
Entdeckungsreisende. Bis vor kurzem
hatten die Winzer der Untersteiermark
die Vorherrschaft bei Pradikatsweinen
innegehabt, nun werden sie von den
Winzern der Bela krajina eingeholt, im-
mer Ofter sogar tberholt. Es fing an mit
Pridikatsweinen der Sorte Welschries-
ling, mittlerweile erhilt man auch
Bouviers, Traminer, Sauvignon blanc,
Weify- und Grauburgunder, Chardon-
nays und Gelbe Muskateller, die von
Spitlesen bis zu Eisweinen der Stolz
der Winzer sind. Der Gelbe Muskateller
hat, obwohl sein Anbau in der Bela kra-
jina lange verboten war, aufgrund der
Verdienste der Sturms (siehe Liste Seite
47) sein Heimatrecht erhalten. Das glei-
che geschah spiter mit dem Traminer.
Nun erringen beide Sorten im In- und
Ausland beachtliche Erfolge. Das gilt
fir die Decanter World Wine Awards in
London genauso wie fir internationale
Weinmessen in Ljubljana, Gornja Rad-
gonaund anderswo. Am haufigsten wer-
den die Gewichse von Jozef Prus, dem
Weingut Dolc, der Familie Mavreti¢
und der Genossenschaft Metlika aus-
gezeichnet (siehe Liste Seite 47). Der
ausdauernde und fleiffige Jozef Prus ist
weit Uber die Grenze der Bela krajina,
ja sogar Sloweniens, bekannt. Im Au-
gust 2009 errang er in Gornja Radgona
so viele Auszeichnungen, dass er und
sein Sohn sie kaum nach Hause tragen
konnten. Im selben Jahr wurde ihm der
Titel ,Winzers des Jahres” verliehen. Es
ist wohl kein Zufall, dass JoZef Prus
gleichzeitig seinen Weinkeller ausbaute
und einen gemiitlichen Raum fiir Wein-
verkostungen einrichtete. Natiirlich ist
er mit diesem Angebot bei weitem nicht
der einzige in der Bela krajina. Die Win-
zerelite der Gegend versammelt sich
Jahr fur Jahr im Mai zum berithmten



,Weinfrihling”, bei dem das Stadtchen
Metlika drei Tage lang formlich aus
allen Nihten platzt. Es ist das grofite,
schéonste und friedlichste Volksfest
Sloweniens. Wenn alles vorbei ist, wird
jedes Jahr der Bericht der stidtischen
Polizei veréffentlicht. Da ist dann von
der einen oder anderen kleinen Hand-
greiflichkeit die Rede, oft nicht einmal
davon. Schlielich haben wir ja Mai,
den Monat, wo alles frisch und tippig
griint, die Weinstdcke ausschlagen und
die Menschen frohlich sind. Am Abend
gehen auf den kleinen Hiigeln die Lich-
ter an und es kehrt Ruhe ein, und genau
das ist so typisch fur die Bela krajina.
Und das ist nicht nur im Mai so.



Weinregion Bizeljsko Sremic

Was fir die Dolenjska der Cvicek ist, ist fur dieses

Weinbaugebiet der Bizelj¢an und der Sremican. Neben
diesen beiden reifen in den Kellern von Bizeljsko noch
Modri pinot (Blauer Pinot), Modra frankinja (Blaufran-
kisch), Zeleni silvanec (Griiner Silvaner), Chardonnay,
Laski rizling (Welschriesling), Sauvignon blanc, Sipon,
Renski rizling (Rheinriesling), Beli pinot (Weif3er Bur-
gunder) und einige andere. Die gastfreundlichen Win-
zer sind stolz auf ihre Spitlesen, Auslesen, Beeren- und
Trockenbeerenauslesen sowie auf die Eisweine und
Sekte mit Pridikatsauszeichnung.
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UNTERKUNFTE

Klenovsek - Grobelnik
(Siehe auch Winzer und Weinkeller)
Slavica Grobelnik

Podvrh 39

8292 Zabukovje

Radej
Vidka Radej
Sremic 37
8270 Krsko
T: + 386 (0)7 492 14 94

KULINARISCHE
KOSTLICHKEITEN

Koruzna prga oder prsjaca und Ge-
flochtenes Herz - Zwei Steinofen-
produkte, die auf die rituelle Rolle
von Getreide und Brot in diesem Teil
Sloweniens hinweisen. Der Maispress-
kuchen Koruzna prga oder Prgjaca ist
in seiner Einfachheit ein Beweis fiir
die Kunstfertigkeit der hiesigen Haus-
frauen. Er wird an der Oberfliche in
mehrere Quadrate aufgeteilt, welche
die Grofle der Stucke vorgeben und
neben dem Genuss am Gaumen, auch
das gesellige Beisammensein férdern.
Das geflochtene Herz ist das traditio-
nelle Hochzeitsbrot aus der Ortschaft
Arti¢ bei BreZice. Das Produkt ist voller
symbolischer Hochzeitselemente mit
geflochtenen Teigzopfen, Vogelchen,
Ringen und Bluten.
Buchweizenkuchen aus Bizeljsko -
Der Buchweizenkuchen aus Bizeljsko
besteht aus einem pikanten oder siiften
Teig und einer Topfen-Schlagobers-
Fille. Er schmeckt am besten frisch aus
dem Ofen und noch warm.

Bizeljska mlincevka - Die Bizeljska
mlincevka ist ein sehr schmackhafter
und saftiger Kuchen. Er wird aus dun-
nen Schichten von Teigflecken (mlinci)
hergestellt, die mit Topfen gefullt wer-
den.

Pudvoi

Darko Ogorevc

Stara vas-Bizeljsko 89
8259 Bizeljsko

T: + 386 (0)7 495 12 28
M: + 386 (0)31 484 003
pudvoi@volja.net

Bela gorca

Branko Balon

Piseska cesta 2

8259 Bizeljsko

T: + 386 (0)31 725 431
M: + 386 (0)41 507 766

Repnice Graben
(Siehe auch Winzer und Weinkeller)

Mihela Sekoranja
Kumrovska 6
8259 Bizeljsko

Pinteric

Martina Pinteric
Bizeljska cesta 115
8259 Bizeljsko

T: + 386 (0)7 49 51 266

WINZER UND WEINKELLER
Ales Balon

Drenovec 3, 8259 Bizeljsko

M: + 386 (0)31 245 238

Faan, Fabjan¢i¢ Andrej

Cesta prvih borcev 10, 8280 Brestanica

T: + 386 (0)7 497 30 50

Haus des Weins und der Rebe Kunej

Cesta prvih borcev 40, 8280 Brestanica

T: + 386 (0)7 497 33 30
M: + 386 (0)41 435 442
www.kunej.com

Istenic

Stara vas 7, 8259 Bizeljsko
T: + 386 (0)7 495 15 59

M: + 386 (0)41 780 954
office@istenic.si
www.istenic.si

Janez Cerjak

Pesje 7, 8270 Krsko

T: + 386 (0)7 497 73 58
janez.cerjak@siol.net

Keltis

Vrhovnica 5, 8259 Bizeljsko
T: + 386 (0)7 452 00 60

M: + 386 (0)31 807 862

Molipaéi

Bizeljska cesta 33, 8259 Bizeljsko
T: + 386 (0)7 495 10 31

M: + 386 (0)31 758 418

Touristischer Bauernhof Klenovsek -
Grobelnik

Podvrh 39, 8292 Zabukovje

T: + 386 (0)7 818 81 76

M: + 386 (0)41 335 257
info@grobelnik.si, www.grobelnik.si

Vino Graben
Janez und Mihela Sekoranja
Kumrovska 6, 8259 Bizeljsko
T: + 386 (0)7 495 10 59
M: + 386 (0)30 611 010

+ 386 (0)30 611 011
sekoranja_janez@yahoo.com
www.vino-graben.com

Weinkeller Mastnak
Oresje 10, 8290 Sevnica
M: + 386 (0)41 690 136
zdravko.mastnak@siol.net
www.vinamastnak.com



Weinregion Dolenjska

Friher enthielt der Cvi¢ek mehrere Rebsorten, heute besteht ein aus-
gewogenes Mischverhaltnis zwischen der roten Hauptsorte Zametovka

(Blauer Kolner), Kraljevina (Bouviertraube) sowie den weiflen Sorten
Laski rizling (Welschriesling), Zeleni silvanec (Griiner Silvaner) und Ru-
meni plavec (Gelber Plavay). Dieser wohl bertthmteste trockene Wein
der Region Dolenjska hat einen niedrigen Alkoholgehalt und kaum
Riickstinde an unvergorenem Zucker. Viele schreiben dem frischen,
sauerlichen und siiffigem Cvi¢ek sogar eine heilende Wirkung zu. Neben
dieser in Dolenjska beliebtesten Weinsorte gedeihen hier auch andere
edle Tropfen wie Lagki rizling (Welschriesling), Chardonnay, Sauvig-
non, Kerner, Rumeni mugkat (Gelber Muskateller), Modri pinot (Blau-
burgunder), Modra frankinja (Blaufrankisch) und andere. Aufier diesen
Weinsorten ist die weifle Cuvée sehr beliebt




KULINARISCHE KOSTLICHKEITEN

Potancel oder Potanca - Potancel oder Potanca ist ein diinner,
meistens salziger Kuchen aus Buchweizen mit Topfenftllung.
Die Hausfrauen der Dolenjska bieten ihn zur Begriflung an
oder servieren ihn zu Fleischgerichten anstelle von Brot.
Poprtnik - Ein seit alters her beliebtes Festtagsbrot, das frither
und auch heute noch zur Weihnachtszeit gebacken wird. Einst
musste das Brot alle drei Weihnachtstage auf dem Tisch stehen
und war mit Teigornamenten reich geschmiickt. Die Tradition
der Herstellung dieses Festtagsbrotes ist noch heute in der Do-
lenjska stark verbreitet.

Bohnen-Struklji - Struklji kennt man tiberall in Slowenien,
mit verschiedenen Zubereitungsarten und Fullungen. In der
Region Dolenjska ist vor allem die Bohnenfullung weit verbrei-

tet. Die Struklji werden gekocht oder gebraten und als Haupt-

gericht oder als Beilage zu Braten oder Brathuhn serviert.
Matevz - MatevZ, mancherorts auch ,Medved” oder ,Krom-
pirjevded” genannt, ist ein Gericht aus Kartoffeln und Bohnen,
die nach dem Kochen piiriert und mit Schmalz abgeschmeckt
werden. Der Matevz stammt aus der ersten Hilfte des 19.
Jahrhunderts und war urspriinglich ein Essen der drmeren
Bevolkerung, bis es allméahlich zu einer beliebten Beilage oder
zum Hauptgericht in Gasthausern und Restaurants wurde.
Gebratene Gans oder Ente mit Mlinci und Rotkraut - Einst
symbolisierte das Fest des Heiligen Martin (Martinifeier) den
feierlichen Abschluss der Ernte, heute feiert man es hauptséch-
lich als Tag des jungen Weins bzw. als den Tag, an dem sich der
Most in Wein verwandelt.

UNTERKUNFTE

Pri Dezelanu

Terezija Gorenc

Hrastno 5

8232 Sentrupert

T: + 386 (0)7 304 00 25
M: + 386 (0)31 402 302
josko.gorenc@gmail.com

Repovz

Joze Repovz

Sentjanz 14

8297 Sentjanz

T: + 386 (0)7 818 56 61
gtm.repovz@siol.net
www.gostilna.repovz.si

WINZER UND WEINKELLER

Jarkovic

Brod v Podbo¢ju 18, 8312 Podbo¢je
T: + 386 (0)7 497 70 13

M: + 386 (0)31 396 313
info@jarkovic.si, www.jarkovic.si

Kartause Pleterje

Dréa 1, 8310 Sentjernej

T: + 386 (0)7 308 12 25
kartuzija.pleterje@chartreuse.info
www.kartuzija-pleterje.si

Weinkeller Pirc

Ravni 3, 8270 Krsko

T: + 386 (0)7 491 31 08

M: + 386 (0)41 521 881
janez.pirc@siol.net, www.klet-pirc.si

Weinkeller Zajc

Arto 13a, 8293 Studenec

T: + 386 (0)7 338 25 76

M: + 386 (0)51 647 179
info@zajc.si, www.cvicek.net

Martincic
Smaléja vas 16, 8310 Sentjernej
T: + 386 (0)7 308 12 82
M: + 386 (0)31 202 166
+ 386 (0)41 903 755
j.martincic@siol.net, www.martincic.si

Weinanbau Kerin

Straza pri Kr§kem 2, 8270 Krsko
T: + 386 (0)7 492 07 62

M: + 386 (0)31 306 053

lojze. kerin@vina-kerin.com
www.vina-kerin.com

Weinkeller Bajnof
Sevno 1, 8000 Novo mesto
T: + 386 (0)7 307 56 33
M: + 386 (0)41 358 176
+ 386 (0)41 628 947
info@bajnof.si, www.bajnof.si

Weinkeller Frelih
Sentrupert 35, 8232 Sentrupert
T: + 386 (0)7 600 06 00
+ 386 (0)7 600 06 06
M: + 386 (0)41 666 045
vinska.klet@frelih.si, www.frelih.si

Weinkeller Jakse

Studenec 48, 8293 Studenec
T: + 386 (0)7 818 91 95

M: + 386 (0)31 339 763

Weinkeller Krsko
Rostoharjeva 88, 8270 Krsko
T: + 386 (0)7 488 25 00

M: + 386 (0)41 690 142
katarina.simoncic@kz-krsko.si
www.kz-krsko.si



Weinregion Bela krajina
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Die Winzer aus der Region Bela krajina wissen, dass man fiir einen guten Wein die richtige

Rebsorte in der richtigen Lage braucht. Die stidlichen Temperaturen in diesem Teil von
Posavje erméglichen die Erzeugung hervorragender Weilweine wie Chardonnay, Renski
rizling (Rheinriesling), Beli und Sivi pinot (Weif3- und Grauburgunder), Zeleni silvanec
(Griiner Silvaner), Rumeni muskat (Gelber Muskateller), Kraljevina (Bouviertraube), Ker-
ner und anderen. Seit alters her gedeihen hier auch ganz besondere Rotweine der Sorten
Modra frankinja (Blaufrinkisch), Zametovka (Blauer Kolner), Modra portugalka (Blauer
Portugieser), Sentlovrenka (Lorenztraube), Modri pinot (Blauburgunder) und Gamay. Der
bertthmteste Wein der Bela krajina ist jedoch der samtige Metligka ¢rnina aus den Trauben
des Blaufrankischen und Blauen Kélner. Ein besonderes Erlebnis ist der junge Portugalka
(Portugieser), der nur in der Bela krajina gedeiht, sehr beliebt ist aber auch der Rosé. Die
Winzer der Bela krajina waren die ersten, die in Slowenien einen Eiswein aus gefrorenen
Welschrieslingtrauben produzierten.
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KULINARISCHE KOSTLICHKEITEN

Getreidewurst Jagla¢a oder Mastenica und Cmar - Zwei typische Wiirste, die am

WINZER UND WEINKELLER

Alojz Hoznar

Ruéetna vas 8, 8300 Crnomelj
T: + 386 (0)7 305 29 48

M: + 386 (0)41 215 862

Schlachttag in der Bela krajina nicht fehlen diirfen. Die Getreidewurst wird mit Hir-
sebrei und Fleisch gefiillt.Vor dem Verzehr wird sie drei bis funf Tage gerduchert und
dann in Kohlrabi und Kartoffeln gekocht, es kénnen aber auch Karotten und Kartof-

feln, manchmal auch saure Ritben sein.
Iyan Simoncic
Cresnjevec 9, 8333 Semic
M: + 386 (0) 41 655 509

agridoo@siol.net, www.semiskapenina.si

Crnomaljski nadev oder Fuline - Das typische Ostergericht, im regionalen Dialekt
auch ,nadef” genannt, ist eine mit Brot, Schweinefleisch, Speck und Gewiirzen gefiillte
Wurst. Das Gericht wird auch bei gréferen Arbeiten auf dem Feld oder im Weinberg
zubereitet.
Jozef Prus
Krmacéina 6, 8330 Metlika
T: + 386 (0)7 305 90 98
M: + 386 (0)41 690 112

+ 386 (0)41 333 240

Belokranjska pogaca - Dieser seit 2001 als ,garantiert traditionelle Spezialitit” ge-
schiitzte Kuchen entstand aufgrund der Kontakte zu den Uskoken, die im 15. und 16.
Jahrhundert vom Balkan eingewandert sind. Der Kuchen wird mit Salz und Kiimmel
bestreut und bereits vor dem Backen mit dem Messer in einzelne Quadrate zerteilt.
Dies ist gleichzeitig das Ornament des Kuchens und die Anweisung zum Verzehr — die

einzelnen Quadrate werden mit der Hand abgebrochen. Landwirtschaftliche Genossenschaft

Belokranjska povitica - Das im Dialekt auch

,povética” genannte salzige Geback aus

Blitterteig in Schneckenform und
mit einer Fullung aus Topfen
und Sahne erinnert ein we-
nig an Burek, das bekann-

te Blatterteiggeback

vom Balkan.
Prosta Povitica - Auch

diese regionale Speziali-

tat ist geschiitzt. Das Be-
sondere an ihr ist die Fiille
aus Eiern, worauf auch der
Name Prosta Povitica hinweist.

UNTERKUNFTE

Ecel

Peter Malensek

Maline pri Strekljevcu 17
8333 Semic¢

T: + 386 (0)7 306 70 22

Bajuk

Nena Bajuk

Radovica 54a

8330 Metlika

T: + 386 (0)7 305 86 70
M: + 386 (0)41 365 054
vesna.bajuk@email.si

Ob izviru Krupe

Danijela Cerjanec

Krupa 9

8333 Semic

T: + 386 (0)7 306 80 12

M: + 386 (0)41 418 162
daniela.cerjanec@volja.net

Bahor

Zdravko Bahor

Tanca gora 88

8343 Dragatus

T: + 386 (0)7 354 04 07

N

Dragovan

Jozef Dragovan
Grabrovec 14

8330 Metlika

T: + 386 (0)7 30 50110

Pri Martinovih

Milena Tomse
Globoéice 8

8262 Krska vas

T: + 386 (0)7 496 10 57
www.martinovi.com

Pri Selakovih

Ales Selak

Dobrava pri Skocjanu 32a
8275 Skocjan

T: + 386 (0)7 308 17 47
M: + 386 (0)40 837 389
sobe.selak@amis.net

Pr' Martinovih

Zan, Marta Krhin

Gor. Gradisée 7

8310 Sentjernej

T: + 386 (0)7 307 13 94
M: + 386 (0)41 906 426

Seruga

Slavko Seruga

Sela pri Ratezu 15
8222 Otocec

T: + 386 (0)7 334 69 00
www.seruga.si

Weinausschank Colarié
Leopold Colarié¢

Jablance 17

8311 Kostanjevica na Krki
T: + 386 (0)7 498 75 04

M. + 386 (0)41 322 900
tk.colaric@volja.net
www.posavje-turizem.com/
turisticna_ponudba/kmeti-
ja_colaric.htm

Weinausschank Jelenié
Marjan Jeleni¢

Jablance 10

8311 Kostanjevica na Krki
T: + 386 (0)7 498 70 01
M: + 386 (0)41 568 441

Metlika

Cesta XV. brigade 2, 8330 Metlika
T: + 386 (0)7 363 70 00
info@kz-metlika.si , www.kz-metlika.si

Familie Mavreti¢
Lidija Mavreti¢
Drasiéi 2 B, 8330 Metlika
M: + 386 (0)41 668 965
+ 386 (0)41 779 273

Martin Pecari¢
Curile 7, 8330 Metlika
T: + 386 (0)7 305 90 16
M: + 386 (0)41 753 263
+ 386 (0)41 217 950

Otmar Sturm

Mestni trg 25, 8330 Metlika
T: + 386 (0)7 305 89 99

M: + 386 (0)41 632 470
vina.sturme@siol.net

Weinanbau Malnari¢ - Nampel
Vavpca vas 40, 8333 Semic

T: + 386 (0)7 306 72 06

M: + 386 (0)41 799 037
info@malnaric.si, www.malnaric.si

Weinanbau und Weinproduktion Dolc
Drasi¢i 13, 8330 Metlika
T: + 386 (0)7 305 90 93
M: + 386 (0)41 788 938
+ 386 (0)40 620 524

dolc.1834@gmail.com
www.vinogradnistvo-dolc.si

Vizir

Lokve 10b, 8340 Crnomelj
T: + 386 (0)7 356 74 10
M: + 386 (0)41 788 945
WWWw.Vizir.si



Vorasfil

Mai

Woche des Cvitek — eine ganze Reihe un-
terschiedlicher Veranstaltungen, die mit
dem Cvicek, dem ,Kénig” der Weine in
der Region Dolenjska, im Zusammen-
hang stehen. Neben Weinproben und
Weinbewertungen bieten die Veranstal-
tungen viel Unterhaltung und die Mog-
lichkeit zum Kennenlernen der regiona-

len kulinarischen Spezialititen.
Novo mesto

Cemeine J
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Weinbaugebiet Bizeljsko-Sremi¢
Touristisches Informationszentrum
Catez ob Savi

Topligka cesta 35

8251 Cate? ob Savi

T: +386 (0)7 493 67 57
www.visitbrezice.com
tic-catez@zpt-brezice.si
Offnungszeiten: Montags bis Freitags
9.00-17.00, Samstags 9.00-16.00,
Sonntags 9.00-14.00

Weinbaugebiet Dolenjska
Touristisches Informationszentrum
Novo mesto

Glavni trg 6

8000 Novo mesto

T: +386 (0)7 393 9263

F: +386 (0)7 3939 265
www.novomesto.si
www.dolenjska.net

ticenovomesto.si

Offnungszeiten: Montags bis Freitags
9.00-18.00, Samstags 9.00-14.00
(01.10.-31.05.); Montags bis Freitags
9.00-19.00, Samstags 9.00-16.00,
Sonntags 9.00-12.00 (01.06. - 30.09.)

weinstrassen sloweniens

Juni

Jurjevanje in der Bela krajina ist das
alteste Folklorefestival Sloweniens. Es
geht auf die im Frihjahr stattfindenden
St.Georgs-Feiern zurtick und ist bis heu-
te lebendig geblieben.

Crnomelj

Juli, August

Sommerabende in Novo Mesto — Kultu-
relle Veranstaltungen.

Novo mesto

(

e an

Weinbaugebiet Bela krajina
Touristisches Informationszentrum
Metlika

Trg svobode 4

8330 Metlika

T: +386 (0)7 36 35 470

F: +386 (0)7 36 35471

M: +386 40 454 019
www.metlika-turizem.si
tdvigred.metlika@siol.net
Offnungszeiten: Montags bis Freitags
8.00-16.00, Samstags 9.00-12.00

In allen slowenischen Weinorten -
Martinifeiern.

Der 11. November ist der Namenstag
des Heiligen Martin. Dies ist ein be-
liebter Feiertag, denn es ist die Zeit,
wo die Herbstarbeiten im Weinberg
abgeschlossen werden. Der Feiertag
ist durch seine Verbindung mit dem
Wein sehr beliebt. In den Tagen um
Martini herum wird der Most in Wein
verwandelt. Festtagsgerichte, die zu
Martini gereicht werden, sind gebra-

tenes Gefliigel - vom Huhn iiber die

Gans und die Ente bis hin zum Trut-
hahn - mit gedinstetem Rotkraut
und Mlinci (Teigflecken, die auf der
Herdplatte angerdstet werden).

AUSGEWAHLTE GASTHAUSER

Gasthaus mit Unterkunft Rakar
Gorenje Ponikve 8, 8210 Trebnje

T: +386 (0)7 34 66 190

F: +386 (0) 734 66 191
gostilna.rakar@siol.net, www.rakar.si

Gasthaus pri Kuklju

Trubarjeva cesta 31, 1315 Velike Lasce
T: +386 (0)1 78 89 098

F:386 (0)1 788 91 30

M: +386 (0)31 30 44 00

gostilna kukelj@siol.net
www.prikuklju.com

Gasthaus Osterija Debeluh
Trg Izgnancev 7, 8250 Brezice
T: +386 (0) 7496 107 0
M:+386 (0) 41 634 830
info@ostarija-debeluh.si,
www.osterija-debeluh.si

Restaurant Schloss Otocec

Grajska cesta 2, 8222 Otocec

T: +386 (0)7 38 48 706
jernej.jarc@terme-krka.si
www.terme-krka.si/si/otocec/kulinarika/

Gasthaus Vovko

Ratez 48, 8321 Brusnice

T: +386 (0)7 30 85 603

F:+386 (0)7 30 85 400
anton.vovkoe@siol.net
www.markovide.com/vovko/kontaktne

Gasthaus mit Unterkunft Repovz
Sentjanz 14, 8297 Sentjanz

T: +386 (0)7 81 85 661

F:+386 (0)7 07 81 85 660
M:+386 (0)41 732 970
gtm.repovze@siol.net
www.gostilna-repovz.si/

Gasthaus Deu

Stari trg 3, 8230 Mokronog
T: +386 (0)7 34 99 640

F: +386 (0)7 34 99 427
gostisce.deu@siol.net

Gasthaus Javornik

Rakovnik 6, 8232 Sentrupert
T: +386 (0)7 34 34 534
gostilna javornik@siol.net
www.javornik.com

Gasthaus mit Unterkunft Kos
Trska Gora 12 D, 8000 Novo mesto
T: +386 (0)7 307 58 90

F: +386 (0)7 307 58 91

M: +386 (0)41 628 428

Gasthaus Sekoranja
Bizeljska cesta 72, 8259 Bizeljsko
T: +386 (0)7 495 13 10

Gasthaus Kalin
Obrezje 6, 8261 Jesenice na Dolenjskem
T: +386 (0)7 495 71 91

+386 (0)7 495 72 26



GESCHUTZTE PRODUKTE

» Kranjska klobasa (Krainer
Wurst)

» Buchweizenkuchen aus Bizeljsko

» Belokranjska pogaca

» Belokranjska povitica

« Prosta povitica

» Dinkel der Marke Izida

» Natiirliches Mineralwasser

» Dolenjski sadjevec (Obstler aus
Dolenjska)
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 Grauburgunder, Chardonnay,
** Sauvignon, Sauvignonasse
(der ehemalige Tokaier),
Barbera, Blauburgunder, Mer-
lot, Cabernet Sauvignon, Shiraz
und andere

Dass die Region Primorska heute das
fithrende Weinbaugebiet Sloweniens
ist — daran besteht kaum ein Zwei-
fel. Fithrend in jeder Hinsicht, unter
anderem auch, was das Zusammen-
spiel von hervorragender Kiiche und
aufBerordentlichen Weinen betrifft.
Das Weinland im westlichen Teil Slo-
weniens setzt sich aus den Gebieten
Gorigka brda, Vipava-Tal, Karst und
slowenischen Istrien zusammen.
Das Aufeinandertreffen zweier Kli-
mazonen — Alpen und Mittelmeer —
hat fur Rot- wie auch fiir Weifdweine
ideale Bedingungen geschaffen. In
der Region Primorska sind auch die
meisten authochtonen Weine erhal-
ten geblieben. Im Karst ist der Teran
zu Hause, ein dunkler, rubinroter
Wein aus der Traubensorte Refosk.
Thm hat man schon vor Jahrhunder-
ten heilende Wirkung zugeschrieben
und es gibt mehrere erwiesene, aber
auch etliche legendire Fille, die den
wohltuenden Effekt des Teran auf die
Gesundheit belegen. In slowenischen
Istrien — wo allerdings ein anderes
Klima und andere Béden vorherr-
schen — wird aus der gleichen Trau-
be der Rotwein ,Refosk” gewonnen.
,Sonnenbider” und Meeresnihe
stellen u.a. auch exzellente Voraus-
setzungen fir das Heranreifen der
Malvasia-Trauben dar. Im Vipava-Tal
reichen die Einfliisse des Mittelmee-
res am weitesten ins Landesinnere
hinein. In diesem Gebiet werden eini-
ge besondere authochtone Weine wie
Zelen, Pinela, Grganja oder Klarnica
angebaut. In der Region Gorigka brda
gewinnt man aus der gleichnamigen
Rebsorte den Rebula. Nattrlich wer-
den in Goriska brda auch andere, in-
ternational pramierte Weine erzeugt,
von Weifl- und Grauburgunder iber
Chardonnay, Sauvignon blanc, Sauvi-
gnonasse (der ehemalige Tokaier) bis
hin zu Barbera, Blauburgunder, Mer-
lot, Cabernet Sauvignon und Shiraz.
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LAuf der rechten Seite erstreckt sich un-
ter deinen Fuflen das Tal der Vipava...
wegen seiner edlen Ertrige und kostba-
ren Tropfen oftmals von anderen auch
der Garten Eden des Krainer Landes
genannt®, so beschrieb Matija Vertovec,
seines Zeichens Pfarrer der Gemeinde
Podnanos anno 1820 die Schénheiten
des Vipava-Tales. Die Weinbauern aus
der Gegend halten den Gottesmann bis
heute hoch in Ehren, weil viele der Leh-
ren, die er in seinem 1845 erschienenen
Werk, dem ersten Buch tiber den Wein-
bau in slowenischer Sprache, verbreitete,
bis heute noch aktuell sind. Unter jenen
Winzern, die im Vipava-Tal den Zelen
anbauen, gibt es kaum einen, der nicht
wisste, was Vertovec tiber diesen Wein
geschrieben hat. Unter anderem rithmt
er ihn als eine Sorte ,mit ganz edlem
Geist”. Deshalb und weil es ein autoch-
thoner Wein ist, der nur hier wichst,
sind die Bewohner des Vipava-Tales
auch so stolz auf ,ihren” Zelen. Dass die
Winzer der Gegend sich 2003 zusam-
mengeschlossen haben, um das ,Kon-

sortium Zelen” zu griinden, verwundert

nicht. Wie das fiir Konsortien so tiblich
ist, wurden strengere Mafistibe als
bisher festgelegt. Um in Flaschen mit
dem Prufsiegel des Konsortiums abge-
fullt zu werden, muss der Zelen seither
bestimmte Kriterien erfiillen. Fur die
Konsumenten besteht somit die Garan-
tie, dass es sich um einen erstklassigen
Wein handelt, der alle vorgeschriebe-
nen Prifungen bestanden und auch bei
Weinverkostungen sehr gut abschnitten
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hat. Wissenschaftliche Studien der letz-
ten Zeit ergaben, dass der Zelen viele
Hydroxizimtsauren beinhaltet, die eine
antioxidative, also heilende Wirkung
haben. Kenner wiederum schwéren auf
den Zelen als Aphrodisiakum. Seit dem
Jahr 2006 ist auch der Pinela, die zweite
bedeutende autochthone Rebsorte des
Vipava-Tales, im Konsortium vertreten.
Auch von ihr ist in Pfarrer Vertovec
Weinbuch die Rede. Allerdings handelt
es sich dabei keineswegs um die erste
schriftliche Erwdhnung des Pinela. Zum
ersten Mal wird diese Rebe von Ottokar,
dem offiziellen Geschichtsschreiber des
Wiener Kaiserhofes um 1280 erwihnt.
In seiner Rimana kronika (,Gereim-
te Chronik“) beschreibt er den Pinela
als authentischen friaulischen Wein.
Typisch jedenfalls ist fir diesen Wein,
dass er hohere Lagen sowie Mergeler-
de bevorzugt. Damjan Stokelj (stokelje
gmail.com), dessen Weinberge oberhalb
von Ajdovi¢ina liegen, weiff das und
kultiviert ausschlieflich Pinela. Als er
gemeinsam mit anderen Winzern des
Vipava-Tales seine Weine vor kurzem in
London prisentierte, erregte er damit
die Aufmerksamkeit des renommier-
ten Weinkritikers Steven Spurrier, der
meinte, dass man das Terroir, also das
Vipava-Tal, in seinem Wein sptiren kon-
ne. Hitte der Brite auch noch den Klar-
nica, die dritte autochthone Rebsorte
des Vipava-Tales probiert, wire sein Ur-
teil wohl kaum anders ausgefallen. Wer
sich selbst eine Meinung dariiber bilden
mochte, sei an Bogdan Makovec in Brje

(mansus.makovec@siol.net) verwiesen.
Auch der Urlaub-am-Bauernhof-Betrieb
JArkade” in Crnice (www.arkade-cigoj.
com) ist fur Weinkenner eine gute Ad-
resse. Eine umfassende Auswahl an
Weinen aus dem Vipava-Tal bietet die
Vinothek (www.vipavska-dolina.si) in
der Ortschaft Vipava. Sie liegt direkt
am Hauptplatz (Glavni trg) und kann
eigentlich nicht verfehlt werden.

Wenn von Goriska brda, der wohl be-
kanntesten Weinregion Sloweniens, die
Rede ist, fallt meist sofort der Name
von Ale§ Kristanci¢ (siehe Liste Seite
57). Diesem charismatischen Winzer
und Inhaber des Weingutes Movia ist
es zu verdanken, dass die Gorigka brda
in ganz Amerika, in Asien, Russland
und nattrlich auch in Europa bekannt
wurde. Obwohl selbst noch jung, ebnete

Primoz Lavren¢ié, Sutor //,

oze Rozman

er anderen bereits den Weg zum Erfolg
und half Slowenien dabei, sich interna-
tional als Weinland zu positionieren.
Ale$ Kristanci¢ tiberrascht immer wie-
der aufs Neue durch mutige Schritte.
Eine von ihm eingefithrte Neuheit ist
der ,,Puro” Sekt. Anders als bei der klas-
sischen Champagnermethode wird der
Hefertickstand absichtlich in der Flasche
belassen. Beim Offnen hilt man die Fla-
sche mit dem Hals nach unten und ent-
fernt den Korken im Wasser. Die zweite
Uberraschung, die Ales Kristan¢i¢ der
Weinwelt in letzter Zeit bereitete, ist der
Lunar, ein Wein aus der weiflen Rebula-
Traube, der durch Mazeration gewonnen
wird. Der Name Lunar wurde deshalb
gewihlt, weil Ale§ bei diesem Wein nicht
mehr nach gingigen Kellereiverfahren
arbeitet, sondern sich dem Einfluss des




Mondes tiberldsst, der die Traubenhiu-
te hebt und senkt, den Wein triibt, und
so den Inhalt mischt, was tiblicherwei-
se die Winzer tun, um einen vollen und
reifen Wein zu erzeugen. Sein unmittel-
barer Nachbar ist Marjan Simci¢ (siehe
Liste S. 57), der auch stets bemiiht ist,
sich weiterzuentwickeln. Zur Linie der
klassischen, frischen Weine und zur
Linie der volleren und reiferen Weine
mit der Kennzeichnung , Selekcija” (Se-
lektion) kam bei den Spitzenweinen von
Sim¢i¢ noch die Linie ,Opoka” hinzu. Im
lokalen slowenischen Dialekt der Brda
bedeutet ,opoka® Mergel. Es handelt
sich also um Trauben, die in Mergeler-
de herangereift sind, was dem Wein ei-
nen hohen Grad an Mineralitit verleiht.
Méglich ist dies nur bei alten Weinsté-
cken, deren Wurzeln tief ins Erdreich
reichen und die in besonders auserwihl-
ten Lagen gedeihen. ,Opoka” setzt in
dieser Kategorie vollig neue Mafdstibe.
Auch die Weine ,Kontra” und ,Up” vom
Weingut Seurek (siehe Liste S. 57) stel-
len fur die slowenische Weinwelt eine
gewisse Herausforderung dar. ,Kontra”
etwa beweist, dass es moglich ist, Weif3-
e g weine trotz unendlich langer Mazerati-
- }f 4 .-‘uf T ey on ohne Oxidationsmittel herzustellen,

; _* I:_-'.-"F" My, ! A . A Y was gewdhnlich ein haufiger Fehler bei

solchen Verfahren ist. ,Up” ist ein Wein,

| J | den man langsam genieflen sollte, wor-

4 S o ua M iR ! ’ - z auf bereits der Name hinweist. UP steht
Marjan Simcic j A fur die Initialen der slowenischen Wor-
ter ,uzivaj pocasi®, was soviel bedeutet
wie ,geniefle mit Weile". Bei einem so
empfindlich gereiften und prichtigen
Merlot darf es auch keine Hast geben.
Zur Gruppe der vier ,Heiligen” im Brda-
Gebiet gehort auch noch Edi Sim¢i¢ (sie-
he Liste S. 57), der konsequent auf volle
und reife Weine setzt. Schon der Name
,Kolos” (zu Deutsch Koloss) fiir seine
Rotweine besagt alles. Wiirde man Edi
im Weinberg wohlmeinend karikieren
wollen, misste man ihn mit Skalpell
und Pinzette darstellen. So prizise ar-
beitet er. Sein Sohn Aleks steht ihm in
nichts nach. In der Gorigka Brda gibt es
noch viele Winzer, die hinter der illust-
ren Vierergruppe nicht zuriickstehen
wollen. Kabaj etwa (siehe Liste S. 57) ist
sehr erfolgreich mit seinem Angebot an




Weinen aus Amphoren... Bei Klinec (sie-
he Liste S. 57) steht der 6kologische Wei-
nanbau an vorderster Stelle... Das Wein-
gut Belica in Medana (www.belica.net)
verwohnt seine Giste aufler mit Wein
auch mit hausgemachtem Schinken und
anderen Trockenfleischprodukten. Fiir
Ubernachtungen stehen geschmackvoll
restaurierte Appartements zur Verfi-
gung. Auf der Wein- und Kulinarikrei-
se durch die slowenische Toskana, wie
die Gorigka brda immer 6fter genannt
wird, gehért unbedingt auch noch ein
Zwischenstopp in der Vinothek Brda
(www.vinotekabrda.si), wo der ganze
Weinreichtum der Region in den Rega-
len lagert.

Mittlerweile kann auch der Karst ei-
nem Vergleich mit der Gorigka Brda
durchaus standhalten. Vor allem wegen
seiner vom grauen Gestein gepragten
typischen Architektur. Viele der alten
Bauernhiuser sind wahre Juwele tra-
ditioneller Baukunst. Der Stein prigt
auch den Weinbau in dieser Region. Er
schiebt sich an die Oberfliche und die
ihn bedeckende Schicht der typisch ro-
ten Erde ist fast tberall nur sehr diunn.
Ob man es nun glauben mag oder nicht:
Viele Weinberge im Karst gedeihen auf
aufgeschiitteter Erde, die einst und
auch heute noch von fleiffigen Hinden
aus den Dolinen heraufgetragen wurde.
Der Kalkstein, zu dem die beharrlichen
Whurzeln der Weinstécke vordringen, er-
gibt zusammen mit der roten Erde den
typischen Charakter der Karstweine.
Diese Weine sind zih, fest und saftig -
geprigt vom Karst. Am stirksten ist es
der Teran, er begrindet den Ruhm der
Karstbewohner und legitimiert ihren
Stolz. Friher wurde der beste Teran im
hintersten, verborgensten Winkel der
steinernen Weinkellern gelagert und
nur fur besondere, hochgeschitzte Gis-
te oder als Medizin hervorgeholt. Heut-
zutage gibt es keinen schlechten Teran
mehr, was dem vor Jahren auch hier
gegriindeten Konsortium zu verdanken
ist. Das Etikett auf der Weinflasche stellt
eine Garantie dar, dass es sich um Wein
aus kontrolliertem Anbau handelt. Galt
einst die Uberzeugung, dass der Teran
sich nicht fiir die Alterung und Reifung

eigne, konnte heute im Weinkeller von

Vinakras (siehe Liste S. 61) nachgewie-
sen werden, dass ihm uiberreife Trauben
sowie Ausbau in Eichenfissern durch-
aus zum Wohl gereichen. Einen solchen,
ausgereiften Teran nennt man Teranton,
eine Bezeichnung die frither den bes-
ten der Besten vorbehalten war. In der
Karstregion gibt es auch Weiflweine, die
man keinesfalls tibersehen sollte. Auch
diese sind zah und wegen der prickeln-
den Siure angenehm am Gaumen. Die
autochthone Rebsorte ist der Vitovska,
der dank des Engagements der Spitzen-
winzer wie Cotar (siehe Liste S. 61) heu-
te in den Weinbergen und auch im Glas
wieder anzutreffen ist.

Was im Karstgebiet der Teran, ist im
slowenischen Istrien der Refosco. Der
Teran stammt tibrigens auch von der Re-
fosco-Rebe, doch hat er im Karst einen
anderen Namen bekommen. In Istrien
gibt es nur den Refosco. Er ist so stark
verbreitet, dass er mit dieser Regionin ei-
nem Atemzug genannt wird. Der slowe-
nische Publizist Drago Medved schreibt
iiber ihn: ,Er vertrigt sich bestens mit
den Bauern im Dorf, den Fischern auf

dem Meer, den Touristen am Strand
und den Geschiftsleuten beim Lunch...
Er weif sich bei Kerzenlicht galant zu
benehmen und behauptet sich in Gesell-
schaft anderer Weine bei kulinarischen
Marathons...” So ist das mit dem rex fus-
cusom — wie der Koénig der dunklen Wei-
ne im Lateinischen genannt wurde. Fast
noch stirker mit Istrien verbunden ist
der Malvasia, ein Wein, der sowohl eine
verfithrerische, jungfriuliche als auch
eine charmante, reife Note haben kann.
Was frither unter Malvasia verstanden
wurde — namlich ein oxidierter Wein
mit viel Schwefel — ist heute langst Ver-
gangenheit. Alle drei Kiistengemeinden
ehren den Malvasia jedes Frithjahr mit
einem ihm eigens gewidmeten Festival.
Auch in dieser Region sorgt das Konsor-
tium der Weine Istriens fir das gute Re-
nommee des Refosco und des Malvasia,
wihrend das dritte Zugpferd der istri-
schen Weine, der gelbe Muskateller, die-
se Art von Schirmherrschaft gar nicht
benétigt. Die Krone im Bereich der su-
fen und aromatischen Weine kann dem
Muskateller nur selten ein anderer Wein
streitig machen.



Weinregion Goriska brda

Dank der fruchtbaren Béden gedeihen auf den Teras-
sen der Goriska brda Chardonnay und Sauvignon blanc,
Weif3- und Grauburgunder sowie verschiedene Caber-
nets. Die , Koénigin” der Weifiweine in dieser Region ist
mit Sicherheit die authochtone Rebula-Rebe, die einen
siiffigen und erfrischenden Wein liefert. Gleich neben
ihr auf dem Podest steht die Sorte Pikolit mit ausge-
prigten Geschmacksnoten und der Friauler Tokaier
(heute Sauvignonasse genannt), der sich durch sein
angenehm volles Mandel-Aroma auszeichnet. Weit ver-
breitet unter den Rotweinen ist der Merlot, der durch
rubinrote Farbe und geringen Sauregehalt begeistert.
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KULINARISCHE KOSTLICHKEITEN

Kriznik-Brot - Ein festliches Osterbrot aus dem westlichen Teil von Gorigka brda be-
stehend aus einem Potitzeteig mit in Branntwein oder Wein getrankten getrockneten
Feigen, Haselniissen, Honig und Zimt. Der Name stammt von dem auf dem Brotlaib
eingeritzten Kreuz (slowenisch ,Kriz").
Kirschen aus Goriska brda - Unter den vielen Obst-und Weinsorten der Gorigka
brda stellen die Kirschen einen der wichtigsten Naturreichtiimer dar. Der Anbau der
Kirschen hat eine reiche Tradition und die Region beliefert auch entfernte Grofistadte
und Urlaubsorte damit.
Polenta - Obwohl die Polenta kein originires Gericht aus Goriska brda darstellt, son-
dern auch in anderen Gebieten des mediterranen Teiles Sloweniens anzutreffen ist,
bildet sie bis heute einen wichtigen Bestandteil der Ernihrung in dieser Region, sei es
als Hauptspeise oder als warme bzw. kalte Beilage zu zahlreichen Fleisch- und Gemiu-
segerichten.
Frtalje oder Cvrée - Die auch ,Cvrée” genannten Omeletts werden mit frischen Kriu-
tern, Schinken oder Wurst zubereitet und belegen, wie eng die Kochktnste der Region
mit den Schitzen der Natur verbunden sind.
Toci - Toci bezeichnet unterschiedlichste Fleischsaucen und Gulasch-Arten, in welche
Polenta bzw. Brot getunkt wird. Sie sind Alltagsgerichte, werden zum Frithsttck oder
zum Abendessen serviert und bieten ein wahres Experimentierfeld fiir Kéche mit Im-
provisationstalent.
Krodegini, sankanele, markandele - Drei charakteristische Produkte, die bei der
Hausschlachtung erzeugt wurden: Krodegini oder kozarice, Sankanele oder
Krvavice (eine Art von Blutwurst) sowie Markandele — Wiirste auf
Basis von Innereien.
Fuje - Fuje werden aus in Suppe getrinktem Brot, Mehl, Ei-
ern, Schnittlauch und Zwiebeln zubereitet und mit diin-
nen Pr3ut-Scheiben (luftgetrocknetem Schinken) um-
wickelt. Man findet diese Brotréllchen auch unter der
Bezeichnung ,Fulje” oder ,Punjave”.
Sfojada - Eine Potitze aus Blatterteig mit verschiedenen
Arten von Fillle (z.B. Walntisse, Pinienkerne, Rosine).
§truklji ,wljkava” - Gebackene Struklji aus hefefreiem

Teig, gefullt mit klein geschnittenen gebratenen Wirsten

oder Salami, Oliven und Gewtirzen. Der Name stammt von

JWljke”, was im regionalen Dialekt die Oliven, die zur Fille ge-

héren, bezeichnet.

Pistunj - Pureeartiges Gericht aus Kartoffeln, Schnittbohnen und Kiirbis,
angebraten in Schmalz oder Speck. Als Hauptgericht oder Beilage geeignet.

Hubanca - Schneckenférmig geformte Potitze mit einer Fiille aus Walntissen und Ro-

sinen.

UNTERKUNETE

Belica Hisa Marica Stanfel, Stefan Stanfel
Medana 32 Smartno 33 Podsabotin 5

5212 Dobrovo 5211 Kojsko 5211 Kojsko

T: +386 (0)5 30 42104
info@belica.net
www.belica.net

Breg, Mirela Peresin
Breg pri Golem Brdu 3
5212 Dobrovo

T: +386 (0)5 304 25 55
mirelaperesin@tiscali.it
www.turizembreg.com

T: +386 (0)5 3041039
info@marica.si
www.marica.si

Stekar, Roman Stekar
Snezatno 31a

5211 Kojsko

T: +386 (0)5 304 62 10
M: +386 (0)41 44 47 66
info@kmetijastekar.si
www.kmetijastekar.si

T: +386 (0)5 304 62 52
M: +386 (0)31 680 297
stefan@stanfel.si
www.stanfel.si

Tomazi¢, Katja Tomazié

Hum 61b

5211 Kojsko

T: +386 (0)5 304 62 63

M: +386 (0)31 688 381
+386 (0)41 600 470

WINZER UND WEINKELLER

Bjana, Miran Sirk

Biljana 38, 5212 Dobrovo
M: +386 (0)41 711 760
bjana@siol.net

Constantini

Plesivo 32, 5212 Dobrovo v Brdih

T: +386 (0)5 359 95 77
constantini@siol.net, www.constantini.si

Dolfo, Marko Sko¢aj

Ceglo 3d, 5212 Dobrovo v Brdih
M: +386 (0)40 757 677
dolfo@volja.net

Edi Siméié

Vipolze 39a, 5212 Dobrovo

T: +386 (0)5 395 91 74
info@edisimcic.si, www.edisimcic.si

Erzetic

Visnjevik 25a, 5212 Dobrovo

T: +386 (0)5 395 94 60
erzetic.visnjevik@volja.net, erzetic.aleksij@
siol.net, www.vina-erzetic.com

Jakonéié

Kozana 5, 5212 Dobrovo
T: +386 (0)5 304 12 15
M: +386 (0)31 676 803

aljosa.jakoncic@siol.net

LELERY (G|

Slovrenc 4, 5212 Dobrovo

T: +386 (0)5 395 95 60

M: +386 (0)41 454 001
kabaj.morel@email.si, www.kabajmorel.si

Klinec

Medana 20, 5212 Dobrovo

T: +386 (0)5 304 50 92
klinec@siol.net, www.klinec.si

Marjan Simci¢

Ceglo 3b, 5212 Dobrovo

T: +386 (0)5 395 92 00

M: +386 (0)41 614 768
info@simcic.si, www.simcic.si

Movia

Ceglo 18, 5212 Dobrovo

T: +386 (0)5 395 95 10

M: +386 (0)41 622 572
movia@siol.net, www.movia.si

Sé¢urek

Plesivo 44, 5212 Dobrovo

T: +386 (0)5 304 50 21

M: +386 (0)41 625 842
scurek.stojan@siol.net, www.scurek.com

Weinkeller Goriska Brda
Zadruzna cesta 9, 5215 Dobrovo
T: +386 (0)5 331 01 00
istok.mikulin@klet-brda.si
www.klet-brda.com




Weinregion Vipava-Tal
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Neben den in der gesamten Primorska bekannten Weinsorten begegnen uns im Vipava-
Tal einige autochtone Weine, die es nur hier gibt. Zu ihnen zihlen der harmonische und
erfrischende Pinela mit sanftem Bukett sowie der angenehm aromatische, leicht siuer-
liche Klarnica von den sonnigen Hangen entlang der Vipava. Als , Kénig der Weine” in
dieser Region gilt der sonnenverliebte Zelen, den die Winzer wegen seiner besonderen
Eigenschaften bei Weinproben erst ganz zum Schluss anbieten. Echte Weinliebhaber soll-
ten nicht verabsdumen, den Wein des iltesten Rebstockes der Region zu verkosten. Die
200 Jahre alte Weifiweinrebe Disecka befindet sich in der Ortschaft Col, die sich auf einer
Anhéohe 600 m tber dem Vipava-Tal erhebt. Thr jahrlicher Ertrag liegt bei nur 30 Litern.
Den Ruhm der Weinbauern des Vipava-Tales begriinden auch Spitzenweine wie Sauvignon
blanc, Rebula, Welschriesling, Weiffburgunder, Chardonnay, Merlot, Cabernet Sauvignon
und andere edle Tropfen.
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KULINARISCHE KOSTLICHKEITEN

Jota auf Vipava-Art - Lokale Variante eines Gericht aus der karnischen Region, be-
zeichnet einen Eintopf aus Sauerkraut (einige bereiten ihn auch aus Riben, frischem
Kraut, Wirsingkohl oder Riibenblittern zu), Bohnen, Kartoffeln, Schmalz, Mehl,
Knoblauch und Pfeffer.

Bohnenminestra - Dickflussige Suppe aus gekochten, passierten oder ganzen Boh-
nen mit Polenta-Schnitten als Einlage. Meist verbreitetste Art von Minestrone, von
der es im Vipava-Tal einige Varianten gibt.

Selinka - Suppe aus Sellerieknollen und Sellerieblittern, Gemtise, Gewtirzen und
Schweinshaxe, die in der Suppe mitgekocht wird. Als Einlage dient Polenta.

Skuha (Graupensuppe)- Ein mit Wein gesiuerter Eintopf aus Linsen oder ganzen
Bohnen, Graupen, Gewiirzen, verfeinert mit Wurst- oder Lammfleischstiickchen, die
mitgekocht werden.

Vipava-Prsut - Die neueste Marke des hochwertigen Karstschinkens Préut aus bes-
tem heimischem Schweinefleisch.

Nanos-Kése - Erstklassiger Kise,

hergestellt nach traditionellen

Rezepten der Hochebene

Nanos, wo nachweislich
schon im 16. Jahrhun-
dert Kise produziert
wurde.

Struklji auf Vipa-
va-Art - Im Tuch
gekochte Struklji aus
Hefeteig mit einer
Fulle aus Walniissen,
Topfen, Rosinen und
Zucker.

UNTERKUNFTE

Na Hribu, Petra Zorz

Slap 93

5271 Vipava

T: +386 (0)5 364 57 08
+386 (0)364 55 45

M: +386 (0)41 235 434
+386 (0)31 724 810

tk.nahribu@gmail.com

tzorz93@volja.net

www.nahribu-zorz.veha.net

Birsa, Birsa Oskar

Brje 18a

5263 Dobravlje

T: +386 (0)5 368 8113
M: +386 (0)31 742 437
www.kmetijabirsa.com

Arkade

Cigoj Jordan

Crnice 91

5262 Crnice

T: +386 (0)5 364 47 70
maja.cigoj@siol.net
www.arkade-cigoj.com

Pri Rjavéevih
Vinko Cernatié¢
Sempas 158
5261 Sempas

T: +386 (0)5 308 86 59
+386 (0)5 307 87 09
M: +386 (0)51 304 609

Malovséevo

Milan Garbari

Vitovlje 68

5261 Sempas

T : +386 (0)5 307 88 90

M: +386 (0)51 452 311
+386 (0)31 362 947

info@malovscevo.si

www.malovscevo.si

Cernigoj

Joze Cernigoj

Lokavec 76b

5270 Ajdovséina

M: +386 (0)40 217 192,
+386 (0)40 239 189

kmetija.cernigoj@gmail.com

Ferjancic¢

Boris Ferjancic
Gradisée 11

5271 Vipava

T: +386 (0)5 368 52 83
M: +386 (0)31 892 585

druzina.ferjancic@siol.net

Gregori¢, Nevenka Gregoric¢

Zalosce 1

5294 Dornberk

T: +386 (0)5 301 88 60
+386 (0)5301 8294

info@tk-gregoric.si

Vizintin

Ada Vizintin

Zaloséce 42

5294 Zalosée

T: +386 (0)5 301 88 70

M: +386 (0)31 537 941
+386 (0)31 665 974

Pri Mlinu

Marko Furlan

Branik 206

5295 Branik

T: +386 (0)5 305 73 56
M: +386 (0)31 440 048

Pri Lisjaku

Hermina Lisjak

Sp. Branica 1a

5295 Branik

T: +386 (0)5 305 71 92
M: +386 (0)40 300 592

WINZER UND WEINKELLER

Batic .
Sempas 130, 5261 Sempas
T: +386 (0)5 308 86 76
info@batic.si,www.batic.si

Fornazaric

Vogrsko 167, 5293 Vol¢ja Draga
T: +386 (0)5 301 23 06

M: +386 (0)41 383 879
ivan.fornazaric@siol.net
www.kmetija-fornazaric.com

Guerila

Planina 111, 5270 Ajdovséina

T: +386 (0)5 365 90 00

M: +386 (0)41 616 091
vinaguerila@gmail.com, www.guerila.si

Krapez
Vrhpolje 95, 5271 Vipava
T: +386 (0)5 368 71 10
M: +386 (0)40 219 500
vina.krapez@siol.net

Pasji rep

Orehovica 11a, 5272 Podnanos
T: +386 (0)5 366 91 19

M: +386 (0)41 745 020

Saksida
Zalosée 12a, 5294 Dornberk
T: +386 (0)5 301 78 53
M: +386 (0)41 208 345
info@vinosaksida.com
www.vinasaksida.com

Sutor

Podraga 30, 5272 Podnanos

M: +386 (0)41 363 272
primoz.lavrencic@p-ng.si, www.sutor.si

Sveti Martin

Brje 121 - Sveti Martin, 5263 Dobravlje
T: +386 (0)5 305 77 00

M: +386 (0)31 200 111

Tilia

Potoce 41, 5263 Dobravlje

T: +386 (0)5 364 66 84

M: +386 (0)31 399 748
tilia@lemut.net
www.tiliapremiumwines.com

Weinkeller Vipava 1894
Vinarska cesta 5, 5271 Vipava
T: +386 (0)5 367 12 00

M: +386 (0)41 644 517
www.vipaval894.si/vipaval894

Zaloséan, Vina De Adami
Zalosce 6a, 5294 Dornberk
M: +386 (0)41 485 971
www.zaloscan.si
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Weinregion Karst
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Der Kraski Teran, der dunkelrote, kirschfarbene Karstwein mit geringem Alkoholgehalt,
wurde schon im 19. Jahrhundert wegen seiner wohltuenden Wirkung Wéchnerinnen und
Patienten mit Blutarmut verabreicht. In Triest konnte man ihn sogar in der Apotheke
kaufen. Der aromavolle extraktreiche Wein passt hervorragend zu Wildgerichten, dunk-
lem Fleisch und pikanten Saucen, sehr harmonisch ist auch die Kombination mit dem
ebenfalls berithmten Karstschinken. In der Gegend um SeZana gedeiht auf 560 Hektar die
Weinrebe Refosco, im Slowenischen auch ,Teranovka®“ genannt, die bedeutendste Sorte
der Region. Die Klimabedingungen erméglichen die richtige Reifung der Trauben fir die
Herstellung und Pflege des bekannten Terans. Aus dieser Gegend kommen auch die Sorten
Rebula, Welschriesling, Malvasia, Wei3burgunder, Sauvignon blanc und Chardonnay.
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UNTERKUNFTE

Skerlj

Izidor Skerlj

Tomaj 53a

6221 Dutovlje

T: +386 (0)5 764 06 73
M: +386 (0)31 306 919
skerlj.tomaj@siol.net

Petelin-Durcik

Breda Durcik

Pliskovica 93

6221 Dutovlje

T: +386 (0)5 764 00 28

M: +386 (0)41 519 253
+386 (0)31 654 171

petelin.durcik@siol.net

KULINARISCHE KOSTLICHKEITEN

Karst-Jota - Im Karstgebiet wird der Eintopf Jota aus Sauer-
riben oder Sauerkraut, jedoch immer mit Kartoffeln zuberei-
tet. Eine Besonderheit ist die siifSe Jota aus passierten Kartof-
feln und Bohnen mit Karotten, Gewtirzen und einem Essloffel
Essig.

Selinka - Eintopf bzw. dickfliissige Suppe aus Sellerieknollen

und Sellerieblattern, Kartoffeln, Reis und Bohnen, mit einem
Essloffel Essig oder trockenem Weifdwein verfeinert.

Kraski prsut — Karstschinken - Seit Jahrhunderten versteht
man sich im Karst darauf, Schweinestelzen durch Einsalzen
und Trocknen im Borawind haltbar zu machen. Heute stellt
der Karst-Schinnken ein Spitzenprodukt mit dem Giitesiegel
,Geschtitzte geografische Angabe“ dar.

Kragka panceta - Panceta bezeichnet den Schinkenspeck, der
im Karstgebiet ebenfalls zum Angebot an luftgetrockneten
Fleischspezialititen gehort und bei der Zubereitung vieler re-
gionaler Spezialititen unentbehrlich ist.

Kraski zasinek - Der luftgetrocknete Schweinsnacken wird
,zadinek” genannt. Er ist ebenfalls fester Bestandteil verschie-
dener Aufschnitte und kalter Platten.

Abram-Zerjal Ostrouska Pelicon

Marta Zerjal

Sveto 69

6223 Komen

T: +386 (0)5 766 82 23
info@tk-abram.si

Budni

Darjo Spacal

Vojscica 61

5296 Kostanjevica na Krasu
T: +386 (0)5 30 80 405

M: +386 (0)31 649 938
dara@siol.net
www.budni-kras.com

Mateja Ostrouska

Coljava 5

6223 Komen

T: +386 (0)5 766 80 61
mateja.ostrouska@siol.net

Pri Tavéarjevih
Patricija Petrovcic
Hrusevica 44

6222 Stanjel

T: +386 (0)5 769 01 36
petrovcic.p@volja.net

WINZER UND WEINKELLER

Boris Lisjak

Dutovlje 31, 6221 Dutovlje
T: +386 (0)5 764 00 63

M: +386 (0)41 652 039
infoelisjak.si, www.lisjak.si

Cotar Branko in Vasja
Gorjansko 18, 6223 Komen
T: +386 (0)5 766 82 28
M: +386 (0)41 667 126

+386 (0)41 870 274
vasjacot@volja.net, www.cotar.si

Kmetija Vrabec

Pliskovica 6, 6221 Dutovlje
T: +386 (0)5 764 16 72

M: +386 (0)41 645 508
vrabec.vrabec@siol.net

Petelin Viljem in Jadran
Pliskovica 52, 6221 Dutovlje
T: +386 (0)5 764 05 39

M: +386 (0)31 829 909

Rencel

Dutovlje 24, 6221 Dutovlje
T: +386 (0)5 764 00 12

M: +386 (0)31 370 561
jrencel@yahoo.com

Sirca-Kodri¢

Godnje 19, 6221 Dutovlje
T: +386 (0)5 764 06 32

F: +386 (0)5 764 06 32
M: +386 (0)41 740 560
sirca.kodricegmail.com

Stok Rajko in David
Dutovlje 40c, 6221 Dutovlje
T: +386 (0)5 764 04 75

M: +386 (0)41 349 198

Stoka

Krajna vas 32, 6221 Dutovlje

T: +386 (0)5 764 03 27

M: +386 (0)41 667 125
vinostoka@email.si, www.stoka.si

Vinakras SeZzana

Sejmiska pot 1a, 6210 Sezana

T: +386 (0)5 731 34 44
vinakras@siol.net, www.vinakras.si

Weinkeller Colja
Coljava 10, 6223 Komen
T: +386 (0)5 766 80 95
M: +386 (0)31 492 363
+386 (0)31 622 100

info@coljawines.com, www.coljawines.com
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KULINARISCHE KOSTLICHKEITEN

Oliven- und Feigenbrot - Festtagsbrot aus Weizenmehl, das mit zerkleinerten bzw.
zerdrickten Oliven oder frischen bzw. getrockneten Feigen zubereitet wird.

Istrische Jota - Die Istrische Jota besteht aus Sauerkraut und ganzen Bohnen. Im
Gegensatz zur Jota aus der Karstregion fehlen ihr die Kartoffeln.

Fritaje oder Frtalje - Typisches Friihlingsomelett, gebraten in zerlassenem Priut
oder Panceta, verfeinert mit Wildspargel, Wildhopfensprossen, Sprossen der weifden
Zaunrtbe, der Dornmyrthe oder der mediterranen Waldrebe. In der Ortschaft Pomjan
oberhalb von Koper wird alljahrlich vor dem Ersten Mai die grofite istrische Frtalje
zubereitet, in die ebenso viele Eier geschlagen werden, wie die Jahreszahl lautet.
Pasta - Hausgemachte Nudeln, die nur zu den grofen Feiertagen, Hochzeiten und an-
deren besonderen Anlissen zubereitet werden. Die Pasta wird mit zerlassenem Pance-
ta abgeschmeckt und zu Gulasch und anderen Saucen gereicht.

Minestre - Eintopf oder Minestra ist ein in Istrien weit verbreitetes Alltagsgericht.
Es gibt viele Varianten davon, zu den meistverbreiteten gehéren Minestra mit Mais
pen.

Nékelda - Aus in Hithnersuppe getranktem Brot, Eiern, geriebenem Schafskase, Ro-
sinen, Speck und Thymian wird ein Teig zubereitet und daraus kleine Rouladen ge-
formt.

Istrische Struklji - Struklji werden in Istrien aus gezogenem Teig zubereitet und auf
verschiedene Art gefilllt. In Frage kommen: Topfen, Kise, Karstschinken, Grieben,
Spinat, Walntisse, Apfel, Kartoffeln und zahlreiche Krauter.

Weifler und roter Bakala - Das wahrscheinlich beliebteste Pro-
dukt aus getrocknetem Stockfisch ist der puireeartige Bakala.
Weifler Bakala war seit jeher ein typisches Gericht am Hei-
ligen Abend. Roter Bakala passt hervorragend zu gekoch-
ten Kartoffeln, Brot und Polenta.
Fisch im Savor - ,Savor” bedeutet so viel wie Mari-
nieren. Diese Zubereitungsart eignet sich bestens fiir
kleinere Meeresfische, wie etwa Sardellen, Sardinen,
Laxierfische, Meerbarben und andere.
Calamari, Sardinen, Sardellen - Calamari oder Tin-
tenfische kann man auf verschiedene Arten zubereiten.

Am haufigsten werden sie gegrillt (mit oder ohne Fiille)
oder in Ol frittiert. Ein Genuss ist sicher auch ein Risotto mit
Calamari.

Pedodi - ,Pedodi” oder Miesmuscheln genief3t man nach alter Tradition

am besten im Juli und August. Sie werden auf verschiedene Arten zubereitet: , la
buzara“, also im eigenen Saft, oder in der Pfanne gebraten.
Feigenlaibchen - Aus einer Masse — basierend auf fein gemahlenen, getrockneten Fei-
gen mit Trauben- oder Feigensaft verdiinnt — werden Laibchen geformt und leicht in
Mehl gewendet. So entsteht eine Stifispeise, die lange Zeit haltbar ist. Da weder Zucker
noch Konservierungsmittel hinzukommen, handelt es sich dabei auch noch um ein
gesundes Gericht.

UNTERKUNEFTE

Bordon, Boris Bordon Skrgat

Dekani 63 Srecko Markucu¢
6271 Dekani Hrastovlje 49

T: +386 (0)5 658 22 60 6275 Crni Kal

M: +386 (0)41 721 228
+386 (0)40 609 899
kmetija.bordon@siol.net

T: +386 (0)5 659 24 60
M: +386 (0)41 768 763
turisticna.kmetija.skrgat@siol.net

WINZER UND WEINKELLER

Bri¢

Dekani 3a, 6271 Dekani

T: +386 (0)5 669 91 05
+386 (0)5 658 05 27

F: +386 (0)5 658 25 27

M: +386 (0)40 745 804

fprincess@siol.net, www.freetime.si/05/

vino/6271_dekani/bric/bric.htm

Klet Mahni¢
Dragonja 111, 6333 Secovlje
T: (05) 672 23 00
M: +386 (041 642 851

+386 (0)31 715 866
mahing@siol.net

Korenika & Moskon
Korte 115¢, 6310 Izola
T: +386 (0)5 642 00 30
+386 (0)5 642 10 49
M: +386 (0)41 607 819
mkorenika@siol.net

MonteMoro

Smarska cesta 30, 6000 Koper
M: +386 (0)41 921 086
matjaz.babicemontemoro.si
www.montemoro.si

Pucer z Vrha

Nova vas 60a, 6333 Secovlje
T: +386 (0)5 672 50 43

M: +386 (0)41 651 617

Rodica Truske

Truske 1c, 6273 Marezige

T: +386 (0)5 655 00 70

M: +386 (0)41 695 019
rodicam@volja.net, www.rodica.si

Rojac .
Gazon 63a, 6274 Smarje
T: +386 (0)5 656 94 20
M: +386 (0)41 794 770
+386 (0)40 309 476
Www.rojac.eu

Santomas .
Smarje 10, 6274 Smarje
T: +386 (0)5 639 26 51
M: +386 (0)41 728 724

santomas@monteko.si, www.santomas.si

Steras

Sared 43, 6310 Izola
T: +386 (0)5 642 00 85
F: +386 (0)5 642 00 85
M: +386 (0)41 788 173
info@steras.com
www.steras.com

Vinakoper

Smarska cesta 1, 6000 Koper
T: +386 (0)5 663 01 00
hisa.refoska@vinakoper.si
www.vinakoper.si




64

Februar
Weinfestival
Sempas

Mairz
Spargelfest — Br'stovska $parglijada
Brestovica bei Komen

April

Salinenfest am Festtag des hl. Georg

Das Salinenfest findet alljihrlich traditio-
nell Ende April (letztes Aprilwochenende)
statt. Am Festtag des hl. Georg begann
einst die neue Saison der Salzgewinnung
in den Salinen. Die Veranstaltung besteht
aus einem dem Salz gewidmeten Abend,
einem Salinenabendmahl, einem Ausflug
nach Piran zum Jahrmarkt und ins See-
fahrtmuseum, einem Salinennachmittag
in den Thermen (Salz, Fango), einem Be-
such des Festes und der Prozession zum
Festtag des hl. Georg in Piran sowie Mu-
sikdarbietungen.

Piran und der Landschaftspark Salinen
von Secovlje

Frithling, Natur und Wein
Medana, Brda

Fest der Blumen, des Weines und des
Olivensls
Ankaran

April/Mai
In der Ortschaft Pomjan oberhalb von

weinstrassen sloweniens

Koper wird alljahrlich vor dem Erste
Mai die groBte istrische Frtalje aus Eiern
und frischem Spargel zubereitet.

Pomjan

Mai

Fest und Verkostung von Rebula und
Olivenol

Vignjevik (Gorigka Brda)

Refosco-Fest
Marezige, Koper

Brda und Wein
Smartno, Brda

Juni
Traditionelles Olivenbaumfest
Dekani

Juli

Polenta-Fest — Traditionelle Zubereitung
der Polenta, Unterhaltungsprogramm
und Darbietung alter Brauche

Ozeljan

MIFF - Mediterranes internationales
Folklorefestival
Koper, Izola, Piran

Erasmus-Ritterturnier

Dem Vorbild aus dem 16. Jahrhundert
nachempfundenes Ritterturnier, das von
mittelalterlichen Festgelagen mit Speisen

nach Originalrezepten begleitet wird.

Postojna, Predjama

August

Teran- und Pr3ut-Fest — Grofie und viel
beachtete Werbung fiir den Karst und
Hohepunkt der Veranstaltungen in die-
ser Region. Die grofite Attraktion dabei
ist der Umzug der Bauernwagen und die
Krénung der Teran-Winzerkonigin.
Dutovlje

Die Kartoffelnacht ,Comparska noc¢* —
Eine unterhaltsame Veranstaltung rund
um die Kartoffeln, die in der Region um
Bovc ,,compe* heifen.

Bovec

September

,oufles Istrien” — Die Veranstaltung dient
der Werbung fiir istrische Késtlichkeiten
und dem Kennenlernen der kulinari-
schen und kulturellen Uberlieferung.
Koper

Festtag der Tolminer Frika — Veranstal-
tung zu Ehren der Frika, dieser kulinari-
schen Besonderheit aus Kartoffeln und
Kise, die in der So¢a-Region und den be-
nachbarten Alpenlidndern sehr beliebt ist.
Tolmin



GESCHUTZTE PRODUKTE

» Sir Tolminec - Kase aus Tolmin

+ Nanoski sir - Kase vom Nanos

» Bovski sir — Kise aus Bovec

» ,Extra Virgin” Olivenol aus dem
slowenischen Istrien

» Salz aus Piran

» Kraski med - Honig aus der
Karstregion

» Kraski prsut - Karstschinken

» Kraski brinjevec - Wacholder-
schnaps aus der Karstregion

» Brkinski slivovec - Pflaumen-
schnaps aus der Region Brkini

November

Am 11. November, dem Namenstag des
hl. Martin wird in allen Ortschaften der
Weinbaugebiete Sloweniens das Martini-
fest gefeiert.

Es ist ein beliebtes Fest, das in die Zeit
fallt, wenn die herbstlichen Feldarbeiten
ihrem Ende zugehen. Beliebt ist es auch
wegen seiner Verbindung zum Wein. In
den Tagen um den 11. November herum
soll der Most zu Wein werden. Zu den
Festtagsspeisen gehéren gebratenes Ge-
fliigel - Gans, Ente, Truthahn oder Huhn
— mit Rotkraut und Fladenbrot.

In ganz Slowenien

,% .

AUSGEWAHLTE GASTHAUSER

Gasthaus Mohoreé

Kubed 66a, 6272 Gracisée
T: +386 (0)5 653 21 14

F: +386 (0)5 532 196

M: +386 (0)41 822 699
gostilna.mohorec@volja.net

Restaurant Burg Socerb
Socerb 7, 6275 Crni Kal
T: +386 (0)5 659 23 03
M: +386 (0)41 571 544
gradsocerb@siol.net
www.socerb.eu

Gasthaus Gostilna pod
Slavnikom

Podgorjel, 6216 Podgorje
T: +386 (0)5 687 01 70
M: +386 (0)41 379 382
podslavnikome@siol.net

Gasthaus mit Unterkunft
Skok

Storje 27, 6210 Sezana
T: +386 (0)5 768 54 09
g.skok@siol.net

Bauernhof Majerija
Matej in Natasa Tomazi¢
Slap 18, 5271 Vipava

T: +386 (0)5 368 50 10
F: +386 (0)5 368 50 11
M:+386 (0)41 405 903
info@majerija.si
www.majerija.si

Schlossweinkeller im Schloss

Kromberk

Grajska cesta 1

5000 Kromberk

T: +386 (0)5 302 71 60
F: +386 (0)5 302 71 61
M: +386 (0)41 692 237

restavracija@gradkromberk.si

Gasthaus ,,Za gradom”
Rodica

Kraljeva 10, 6000 Koper
T: +386 (0)5 628 45 50

Gasthaus Mahor¢i¢

Rodik 51, 6240 Kozina
T: +386 (0)5 680 04 00
F: +386 (0)5 680 04 01
M: +386 (0)41 679 588

Gasthaus Apolonia
Smarje pri Sezani 79
6210 Sezana

T: +386 (0)5 734 55 15
F: +386 (0)5 734 55 15
info@apolonia.org

Gasthaus Ravbar 1888
Dol pri Vogljah 5

6221 Dutovlje

T: +386 (0)5 734 61 80
F: +386 (0)5 734 61 80

Gl e

Weinregion Goriska Brda
Touristen-Informationszen-
trum Brda

Grajska cesta 10

5212 Dobrovo v Brdih

T: +386 (0)5 395 95 94

F: +386 (0)5 395 95 95
www.brda.si
ticeobcina-brda.si
Offnungszeiten: Mo-Fr:
9.00-16.00 Uhr

Weinregion Vipava-Tal
Touristen-Informationszen-
trum Vipava

Glavni trg 1

5271 Vipava

T: +386 (0)5 368 70 41
www.vipavska-dolina.si
tic.vipava@siol.net
Offnungszeiten: 10.00-18.00
Uhr, Samstags: 9.00-14.00
Uhr (Juli, August, September,
taglich: 9.00-19.00 Uhr)

Weinregion Karst
TIC Sezana — Karst
Partizanska cesta 63
6210 Sezana

T: +386 (0)5 731 0128
M: +386 (0)31 744 235
www.kras-carso.com
tic.sezana@siol.net
Offnungszeiten: Mo-Fr:
8.00-16.00 Uhr,

Sa: 8.00-18.00 Uhr,
S0:9.00-14.00 Uhr

Gasthaus Gostilna pri
Lojzetu, Schloss Zemono
5271 Vipava

T: +386 (0)5 368 70 07
F: +386 (0)5 366 54 40
M: +386 (0)40 777 726
Zemono@zemono.si
www.prilojzetu.com

Gasthaus Zeja

Ozeljan 321

5261 Sempas

T: +386 (0)5 308 84 59
F:+386 (0)5 308 81 30
zeja@siol.net

Restaurant Pikol

Rozna dolina, Vipavska 94,

5000 Nova Gorica

T: +386 (0)5 302 25 62
+386 (0)5 33345 23

info@pikol, www.pikol.si

!

Weinregion Slowenisches
Istrien

Tourismusverband Portoroz
Obala 16

6320 Portoroz-Portorose

T: +386 (0)5 674 82 60

F: +386 (0)5 674 82 61
WwWw.portoroz.si
ticpo@portoroz.si
Offnungszeiten: Mo-Sa:
9.00-17.00 Uhr, So: 9.00-
14.00 Uhr; (im Sommer
taglich: 9.00-21.00 Uhr)
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Die ausgewihlten Gasthauser und Restaurants gehoéren zu jenen in Slowenien, die ein hochwer-
tiges Angebot bieten. Einige davon sind auch Mitglieder des internationalen Verbandes Chaine des
Rotisseurs.

Wenn man bedenkt, dass es in Slowenien etwa 1600 Winzer gibt, so kann eine Liste mit eini-
gen Dutzenden in jedem Weinbaugebiet beziehungsweise in jeder Weinregion naturlich nicht alle
Adressen einbeziehen, die es sich zu besuchen lohnt. Ausgewahlt wurden deshalb nur einige der
berithmtesten, innovativsten und repriasentativsten Winzer des Landes. Wer jedoch auch andere
Betriebe kennen lernen will, wird sie mithelos finden. Man braucht nur im Weinkeller, oder wo
immer man sich befindet, zu fragen, und wird die nichste oder etwas entferntere gute Adresse
erfahren. Aulerdem gibt es in fast allen Weinregionen durch Hinweisschilder gekennzeichnete
Weinstrafden, die zu Weingiitern, Winzerhofen und Urlaub-am-Bauernhof-Betrieben fithren.

Verleger: Slowenische Tourismusorganisation (Slovenska turisti¢na organizacija) Slowenien, Karte der Weinanbaugebiete und Regionen,
Redaktionsausschuss: Prof. Dr. Janez Bogataj, Jan Cigleneki, Joze Rozman, Petra 1 010, 1. Auflage
Kancler, Petra Misi¢, Alan Kavéi¢ He o >r: Slowenische Tourismusorganisation (Slovenska

Gestaltung und Satz: Alan Kavéi¢ turisti¢na organizacija)
Ubersetzung: Amidas d.o.o. Entwurf und Redaktion: Primoz Kete

Fotografien: B. Bajzelj, Bobo, D. Cvetni¢, A. Fevzer, F. Grisoni, B. Kladnik, M. Lenar¢i¢, Kartographisch rbeitung, Ausfithrung und Druckvorbereitung:

B. Mihali¢, D. Mladenovi¢, M. Mo¢ivnik, T. Reisner, J. Skok, V. Tos$, I. Vinovrski (Archiv Slowenisches Geoditisches Institut, Jamova 2, Ljubljana, Slowenier

der STO und einzelne Winzer) Quellen: Touristische Karte Sloweniens 1 : 630 000, 2009; Daten des Minis-
Druck: Gorenjski tisk d.d. teriums fiir Landwirtschaft, Forstwirtschaft und Ernidhrung der Republik

Gesamtauflage: 40.000 Slowenien

Alle Kontaktdaten wurden bis zum Redaktionsschluss im April 2010 erhalten Alle Rechte vorbehalten. Jede V er Bearbeitung der Karte — auct

eise — ist ohne Erlaubnis des schen Instituts untersagt

weinstrassen sloweniens



Hisa Marica befindet sich
innerhalb von Umfassungsmauer
des pittoresken mittelalterlichen
Dorfes Smartno.

Wir bieten hausgemachten
Schinken, andere Spezialititen
des Hauses und Spitzenweine.
Zur Verfiigung stehen Thnen
vier rustikal ausgestattete
Zimmer. In unserem Geschift
finden Sie typische regionale
Produkte.

Lernen Sie den Ort Smartno und
die Region Brda mit ibren echren
Kistlichkeiten in einem iiber
Jabrhunderte erhaltenen

HISA

Smartno v Brdih

@ Udine

Venezia

Manzano

Nova Gorica
Cormons

Trieste

Ambiente kennen und lieben. BRDA
Slovenija

Smartno 33, 5211 Kojsko, Brda, Slovenija, tel / +386 5 3041039, email / info@marica.si, www.marica.si




Wein und Tourismus

'‘BELICA\

1898

Tradition, die Thren Ursprung in der Liebe zum Bauernhof findet.
Die besten Lagen liefern besondere Qualitacten.
Verkosten Sie die Produkte aus unseren Weinbergen.

Wir freuen uns auf Thr Kommen

Mavri¢ Zlatko, Medana 32, Goriska Brda, 5212 Dobrovo, Slovenija
tel: 00386 5 304 21 04 - fax: 00386 5 395 91 09
www.belica.net - info@belica.net
Zimmer: non-stop - Restaurant: von Dienstag bis Sonntag, Montag geschlossen



