
 
 

27. november 2024 

Izjava za javnost 

 

V Notranjskem muzeju Postojna priredili prvi gastronomski dogodek: 
Jej muzej! 

 

Notranjski muzej Postojna se je letos prvič pridružil Festivalu kolin na Zelenem 
krasu, ki ga organizira Regijska razvojna agencija Zeleni kras in poteka med 
novembrom 2024 in februarjem 2025. Festival vključuje kulinarično akademijo, 
številne kulinarične dogodke ter ponudbo menijev na temo kolin pri posameznih 
gostinskih ponudnikih s ciljem utrjevanja slovesa naše regije kot gastronomsko 
privlačne destinacije. 

V torek, 26. novembra 2024 je tako v Notranjskem muzeju Postojna potekal prvi 
gastronomski dogodek pod krovnim imenom Jej muzej!, katerega rdeča nit so 
bile prav koline. Prireditev je otvorilo predavanje "Ni ga ptiča, čez prašiča! O 
kulturi kolin na Slovenskem" priznanega slovenskega etnologa dr. Janeza 
Bogataja, ki je tudi avtor dveh monografij o kolinah. Predavatelj je poslušalcem 
na izjemno pronicljiv način predstavil dediščino in sodobnost največjega 
posvetnega praznika na Slovenskem. Koline seveda niso le tehnologija in načini 
izdelovanja mesnih izdelkov ampak veliko znanje, ki se razlikuje po različnih 
lokalnih in regionalnih območjih Slovenije. Koline so imele in imajo, v omejenem 
obsegu, še vedno posebno vlogo v letnem prehranskem ritmu ter jedilnih obrokih. 
Naši predniki pogosto niso ob kolinah govorili o zakolu največjega “prijatelja” 
prašiča ampak o njegovi smrti. Bogastvo kolin, kot značilnih jedi in mesnih 
izdelkov, zlasti v poznem jesenskem, zimskem in zgodnjem pomladanskem 
obdobju, predstavlja veliko neizkoriščeno bogastvo v sistemu uravnoteženega 
prehranjevanja. 

Po predavanju je za vse udeležene sledil kratek ogled stalne razstave Muzej 
krasa, na katerem so bile izpostavljene predvsem kulinarične teme oziroma 
vsebine, ki se nanašajo na kulturo jedi na našem območju. Tako je muzejski 
svetnik dr. Slavko Polak zbranim predstavil razlike med domačim in divjim 
prašičem, njunimi predniki in evolucijski razvoj; kustos Tine Kaluža je posebej za 
to priložnost na ogled postavil mehanični raženj iz Predjamskega gradu, ki so ga 
za namene peke uporabljali v 17. stoletju, odlikuje pa ga urni mehanizem; 
muzejska svetnica Magda Peršič pa je predstavila etnološki aspekt lova na polhe 
oziroma polhanja, ki je na Notranjskem prisotno že od 13. stoletja naprej.  

 



 
 
Za praktično izkušnjo in brbončice so med omenjenim vodstvom po razstavi 
poskrbeli člani Lovske družine Črna jama, ki so postregli z divjačinsko salamo in 
kanapeji z medvedovim pršutom; zakonca Čebokelj iz Hotela Pira, ki sta poleg 
mladega refoška udeležencem ponudila tudi fokačo s panceto ter ekipa 
Turistične kmetije Hudičevec, ki je predstavila pripravo njihovih raznovrstnih 
suhomesnatih izdelkov in nekatere od njih ponudila tudi za pokušino.  

Dogodek predstavlja pomemben korak k odpiranju muzeja širši javnosti, saj 
spodbuja dostopnost in razumevanje pomena ohranjanja kulturne dediščine. 
Poleg tega poudarja vrednost ohranjanja običajev, navad in tradicij, ki so ključni za 
identiteto lokalnih skupnosti in naroda kot celote. Posebej pomembno je tudi 
sodelovanje med različnimi ponudniki ter državnimi ustanovami, ki so si sicer 
različni in pogosto ne najdejo stičnih točk. Takšna partnerstva omogočajo 
inovativne pristope in povezovanje različnih strokovnih področij, kar krepi 
celovitost in trajnost kulturnih projektov, hkrati pa bogati izkušnjo obiskovalcev. 
Prav zaradi tega in potenciala, ki se je pokazal pri organizaciji tovrstnega 
kulinaričnega dogodka, bo Notranjski muzej Postojna s pripravo gastronomskih 
prireditev pod krovnim imenom Jej muzej! vsekakor nadaljeval. 

 

 

 

 


